IMPORTANTE: LEGGERE ATTENTAMENTE PRIMA DI OGNI UTILIZ-
Z0O, CONSERVARE CON CURA QUESTO LIBRETTO PER OGNI ULTE-
RIORE CONSULTAZIONE.

CARATTERISTICHE

. Raccoglitore realizzato in lega d’alluminio indicata per I'uso alimenta-
re. Caldaia realizzata in acciaio (parte esterna idonea al funzionamen-
to sui piani cottura ad induzione) e lega di alluminio (parte interna
idonea per l'uso alimentare).

. Manico (7) e pomolo (8) ergonomici in materiale termoplastico.

. Valvola di sicurezza ispezionabile.

. Adatta a tutti i piani di cottura.

Alcune imperfezioni superficiali sono dovute al processo di lavorazione ar-

tigianale e non compromettono la qualita e il funzionamento del prodotto.

AVVERTENZE D'USO

. Le presenti istruzioni vanno considerate come parte integrante del
prodotto e, per l'intera durata del prodotto, devono essere conserva-
te ed essere disponibili. La documentazione deve essere consegnata
a tutti i successivi proprietari del prodotto.

. Attenzione: questa caffettiera necessita di una fonte di calore per il
proprio funzionamento e sviluppa all‘interno pressione. L'inosser-
vanza delle istruzioni d’uso puo causare scottature o condurre allo
scoppio della caffettiera.

. Verificare, prima di ogni utilizzo, che la caffettiera sia integra e com-
pleta di tutti i suoi componenti e che valvola, imbuto, guarnizione
e piastrina filtro siano integri e nella loro esatta posizione come in
figura. In caso di dubbi rivolgersi al negoziante o al produttore.

. Rimuovere gli imballaggi della caffettiera e ogni avvertenza all’inter-
no di essa, prima dell’utilizzo.

. Questo prodotto non & inteso per essere utilizzato da persone
(inclusi i bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali e mentali, o
senza esperienza e istruzione tenere fuori dalla portata dei bambini.

. Utilizzare la caffettiera per il fine per il quale & stata progettata; il
prodotto deve essere utilizzato solo a uso domestico.

. Non lasciare incustodito I'apparecchio durante il funzionamento.

. Non toccare le superfici calde della caffettiera: le superfici sono
soggette a riscaldarsi, utilizzare manico e pomolo per maneggiare la
caffettiera.

. Non utilizzare la caffettiera senza acqua nella caldaia.

. Non utilizzare altri liquidi nella caldaia o nel raccoglitore: la caffettie-
ra deve funzionare solo con acqua.

. La presente caffettiera & destinata a essere utilizzata esclusivamente
solo con acqua e caffé macinato per Moka per uso domestico :

. Non utilizzare altri prodotti (es. orzo, cacao, estratti del caffe, the,
CAFFE’ PER PERCOLATORI O PER MACCHINE ESPRESSO ...).

. Accertarsi che il getto di vapore sia orientato lontano dall’utilizzato-
re, assicurandosi che la valvola di sicurezza non sia orientata verso
I'utilizzatore.

. Non lasciare per tempi prolungati la caffettiera sulla fonte di calore
per evitare possibili variazioni di colore.

. Assicurarsi che la caffettiera sia chiusa accuratamente prima dell’uso.

. Quando si utilizza una fonte di calore a gas, la famma non deve
sporgere oltre la caldaia.

. In caso di piastra ad induzione/elettrica/vetroceramica non utilizzare

mai I'intensita massima, ma mantenere una regolazione media. In

caso di piastra ad induzione non usare mai la funzione boost.

Non utilizzare la caffettiera in forno o in forno a microonde.

Non aprire o chiudere la caffettiera facendo leva sul manico.

Durante I'uso chiudere il coperchio (9) della caffettiera;

In caso di mal funzionamento non utilizzare il prodotto e contattare il

rivenditore o il produttore.

. Dopo |'uso, non aprite la caffettiera prima che la stessa non si sia
raffreddata.

. Dopo l'uso riponete la caffettiera solo su superfici idonee: la base
della caffettiera raggiunge temperature elevate non riponete la
caffettiera a contatto con superfici infiammabili e/o che si potrebbero
deteriorare con il calore.

. Utilizzare solo parti di ricambio originali Bialetti del modello.

. Al termine dell’erogazione & possibile avere un residuo di acqua in
caldaia. Tale residuo contribuisce ad evitare che la superficie della
caldaia possa subire variazioni di colore nel caso in cui la caffettiera
venga lasciata sulla fonte di calore per un tempo prolungato una
volta terminata |'erogazione.

CONSIGLI

. Per I'utilizzo sull’induzione verificare la compatibilita del diametro del-
la caldaia della caffettiera con le caratteristiche tecniche del piano
cottura.

. La prima volta che usate la caffettiera, lavatela bene, solo con acqua
ed effettuare un primo utilizzo solo I'acqua senza mettere il caffe.

. Fare almeno 3 caffé a perdere (da non consumare) seguendo le istru-
zioni sotto riportate.

. Non consumare le prime 3 erogazioni di caffé in quanto necessarie per
esaltare al meglio I'aroma del caffe.

. Assicurarsi che la valvola di sicurezza non sia orientata verso |'uti-
lizzatore;

. Lavare solo a mano, senza utilizzo di detergenti e spugne abrasive,
per mantenere inalterate le sue qualita nel tempo.

. Usare caffé macinato per Moka, ovvero con una macinatura adeguata
e non usare caffé con macinatura fine.

. Non pressare mai il caffé nell'imbuto.

. Mescolare il caffe a termine erogazione e prima di versarlo nelle taz-
zine.

. Riporre ogni parte della caffettiera completamente asciutta senza
chiuderla.

. Sostituire la guarnizione se & usurata, si raccomanda comunque di
sostituirla almeno una volta I'anno;

. Non sbattere I'imbuto per far uscire il caffé potrebbe rovinarsi od ova-
lizzarsi impedendo una buona tenuta.

COME PREPARARE IL CAFFE

Riempire la caldaia (2) con acqua fredda Fig.A, fino al bordo inferiore

della valvola di sicurezza seguendo le quantlta indicate nella tabella
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Inserire il filtro ad imbuto (3) nella caldaia (2) fig.(B).

Riempite il filtro ad imbuto (3) con caffé macinato per Moka senza

premerlo, avendo cura di non lasciare polvere di caffé sul bordo della

caffettiera fig.(C).

4.  Avvitare il raccoglitore (6) alla caldaia (2) e chiudere con forza, ma
senza esagerare, evitando di fare leva sul manico (7) fig.(D).

5. Mettete la caffettiera sulla fonte di calore; se si tratta di fiamma tener-
la bassa in modo che non sporga dal bordo della caffettiera. In caso di
piastra ad induzione/elettrica/vetroceramica; non utilizzare l'intensita
massima fig.(E).

6. Quando il raccoglitore (6) & colmo di caffé, togliere la caffettiera dalla
fonte di calore e versare.

LA VALVOLA DI SICUREZZA BIALETTI(1)
La valvola Bialetti e stata studiata per garantire I'utilizzo della caffettiera
in totale sicurezza.
L'utilizzo delle caffettiere con acqua potabile pud comportare il rischio che
si creino depositi di calcare nel foro della valvola con il pericolo di ottura-
zione della stessa. Per evitare ostruzioni di calcare é sufficiente muovere
il pistoncino che fuoriesce dalla valvola lungo il suo asse durante le nor-
mali operazioni di lavaggio fig.(F). Si consiglia di ripetere questa ispezione
periodicamente in modo di assicurarsi il suo corretto funzionamento. La
valvola di sicurezza rappresenta un elemento di protezione e dovrebbe
intervenire solo in condizioni di funzionamento o utilizzo anomalo della
caffettiera.

FAQ

La valvola di sicurezza sfiata:

- Verificare di aver usato caffé macinato per moka.

- Verificare di non averlo pressato nell'imbuto.

- Verificare di non aver messo troppa acqua in caldaia.

- Se é stata utilizzata la piastra induzione, verificare di non avere usato una
potenza elevata o la funzione boost. Se il fenomeno permane pud essere
sintomo di un non corretto funzionamento e non utilizzare il prodotto rivolgen-
dosi al venditore.

La caffettiera perde acqua:

- Controllare di aver chiuso con forza la caffettiera.

- Controllare l'usura della guarnizione e nel caso sostituirla.

- Verificare di non aver lasciato residui di polvere di caffé sul bordo della caldaia.

La caffettiera non eroga il caffé:

- Verificare la presenza di tutti i componenti

- Controllare di aver chiuso con forza la caffettiera

- Verificare che non ci siano perdite d’acqua.

Il caffe e freddo/troppo caldo:

- Controllare il corretto livello di acqua che deve essere a livello del bordo in-
feriore della valvola.

La caldaia ha variato di colore:

- la caffettiera & rimasta per un tempo prolungato sulla fonte di calore. Questo
non compromette tuttavia I'utilizzo del prodotto.

La caffettiera non si attiva sul piano ad induzione:

- Per I'utilizzo sull'induzione verificare la compatibilita del diametro della caldaia
della caffettiera con le caratteristiche tecniche del piano cottura.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Prima di effettuare le operazioni di pulizia e manutenzione, attendere
che il prodotto si sia raffreddato.

. Si consiglia una periodica pulizia della caffettiera in tutte le sue parti,
ivi compresa la colonnina di erogazione che deve risultare libera da
ostruzioni di polvere di caffe.

. Lavare dopo ogni utilizzo con acqua tiepida senza usare detersivi e/o
materiali abrasivi (il prodotto NON & idoneo al lavaggio in lavasto-
viglie);

. Conservare il prodotto perfettamente asciutto in ogni sua parte e non
chiuso in modo di evitare possibili formazioni di macchie/ossidazioni;

. Esegunre periodicamente |'operazione di decalcificazione:

Riempire la caldaia(2) con acqua fino a livello fig.A;

Aggiungere due cucchiaini di acido citrico o di aceto;

Rimontare il prodotto e, senza mettere la polvere di caffé, ese-

guire un’erogazione;

Buttare la soluzione ottenuta;

Lavare la caffettiera con acqua corrente e procedere con la pre-

parazione del caffe.

. Controllare periodicamente che la piastrina filtro (5) abbia i fori liberi,
se del caso provvedere a liberare i fori tramite uno spazzolino con
setole delicate o tramite la punta di un ago;

. Controllare periodicamente i componenti interni e, in caso di usura o
danneggiamento, provvedere alla loro sostituzione solo con ricambi
originali Bialetti e conformi al modello in uso;

Sostituire la guarnizione (4) se & usurata, si raccomanda comunque di

sostituirla almeno una volta I'anno;

SMALTIMENTO

. Il prodotto, alla fine della propria vita utile deve essere smaltito in un
centro di raccolta differenziata.

. L'adeguata raccolta differenziata e il corretto smaltimento contribui-
scono ad evitare possibili effetti negativi sull’'ambiente e sulla salute e
favorisce il riciclo dei materiali di cui & composto il prodotto.

. Per informazioni pit dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibi-
li, rivolgersi al servizio locale di smaltimento rifiuti, o al negozio in cui
& stato effettuato I'acquisto.

GARANZIA

1l prodotto & garantito per un periodo di 24 mesi dalla data di acquisto,

alle condizioni di funzionamento del presente foglio di istruzioni. In caso di

richiesta di assistenza, per far valere la garanzia, & necessario contattare

il venditore o Bialetti Industrie Spa e mostrare la prova di acquisto, o un

documento equivalente, che riporti gli estremi di identificazione del riven-

ditore e della data d’acquisto. La garanzia non copre:

. I componenti sostituibili (piastrina, imbuto, guarnizione e manico) se
non per difetti originari;

. Guasti e/o difetti causati da un uso improprio o non conforme alle
istruzioni;

. Guasti e/o difetti causati dall’utilizzo di ricambi non COMPATIBILI

. Danni dovuti a urti, cadute e depositi di calcare.
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(*) Valore indicativo: puo variare in funzione della quantita di acqua, di
caffe, della tipologia di miscela di caffe e dalla sua macinatura, e del mo-
dello di caffettiera.
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IMPORTANT: READ THIS MANUAL THOROUGHLY BEFORE
EACH USE AND KEEP IT WITH CARE FOR FUTURE REFER-
ENCE.

FEATURES
Upper part made of food-grade aluminium alloy. Heater made of
steel (outside part suitable for induction hobs) and aluminium
alloy (inside part suitable for food use).

. Ergonomic handle (7) and knob (8) in thermoplastic material.

e Inspection safety valve

e  Suitable for all hobs.

Some surface flaws are due to the handcrafted production process

and do not jeopardize the quality and the operation of the product.

WARNINGS

e These instructions are an integral part of the product and,
throughout the entire life of the product, must be kept and be
available. The documentation should be given to the subse-
quent owners of the product.

e Attention: this coffee maker requires a heat source for its
operation and develops pressure inside. Failure to comply with
Ehe instructions may cause the risk of burn or the coffee maker

urst.

. Before each use, make sure the coffee maker is not damaged
and is complete with all its parts. Furthermore, check the
valve, the funnel, the gasket, and the filter plate are intact and
properly positioned, as shown on the figure. In case of doubts,
contact the dealer or the manufacturer.

. Remove the packaging materials of the coffee maker and any
warning inside it before use.

e  This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge. Keep out of reach of
children.

. Use the coffee maker for the purpose that it was designed for.
The product is intended for household use only.

. Do not leave the appliance unattended while turned on.

e Do not touch the hot surface of the coffee maker. The surfaces
get hot, therefore use the handle and the knob to move the
coffee maker.

. Never use the coffee maker without water in the heater.

. Never use other liquids in the heater or the upper part, the
coffee maker is intended to be used with water only.

e  The coffee maker is designed to be used only with water and
ground coffee for Moka for household use.

. Do not use other products (e.g. barley, cocoa, coffee extracts,
tea, COFFEE FOR PERCOLATING FILTERS OR ESPRESSO MA-
CHINES, etc.).

. Make sure the steam jet is oriented far from the user, by ensur-
ing the safety valve is not oriented towards the user.

e Do not leave the coffee maker on the on the heat source for
too long to prevent any change in colour.

. Make sure the coffee maker is properly closed before use.

e When using a gas heat source, the flame must not go beyond
the rim of the heater.

e In case of induction/electric/ceramic glass plate, never use

the highest heat, but maintain a medium setting. In case of

induction plate, never use the boost function.

Never use the coffee maker in the oven or in a microwave.

Do not open or close the coffee maker using the handle.

During use, close the lid (9) of the coffee maker.

In case of malfunctioning, do not use the product and contact

the dealer or the manufacturer.

e  After use, allow the coffee maker to cool down before opening
it.

. After use, place the coffee maker on suitable surfaces, as its
base reaches high temperatures. Do not store it in contact with
flammable surfaces that might deteriorate with the heat.

. Chogse only original Bialetti spare parts suitable for the model
used.

e At the end of dispensing there might be some water in the heater.
Such residue helps avoid possible changes in colour of the heater
surface in case the coffee maker is left on the heat source for a
prolonged period of time after dispensing.

TIPS

e  For the use on induction, check the compatibility of the diam-
eter of the coffee maker heater with the technical features of
the hob.

e When using the coffee maker for the first time, wash it carefully
with water and fill it only with water without coffee.

e Make at least 3 cups of coffee, discarding them (do not drink
them), following the instructions below.

. Do not drink the first 3 dispensing operations of coffee as they are
necessary for enhancing the aroma of coffee at best.

. Make sure the safety valve is not oriented towards the user.

. Hand wash only without using detergents and abrasive sponges
to preserve its features over the time.

e  Use ground coffee for Moka, that is with a suitable grinding, and
never use fine grinding coffee.

. Never press coffee into the funnel.

. Mix coffee at the end of dispensing and before pouring it into
the cups.

. Sltore each part of the coffee maker completely dry and without
closing it.

. Replace the gasket, if worn. It is recommended to replace it at
least once a year anyway.

. Do not beat the funnel to remove the coffee, as it might get dam-
aged or get ovalized, jeopardizing a proper sealing.

MAKING COFFEE

1. Fill the heater (2) with cold water, Fig. A, up to the lower edge
of the safety valve, following the amounts indicated in the table

*

Insert the funnel filter (3) into the heater (2) Fig. (B).

Fill the funnel filter (3) with ground coffee for Moka, without

pressing it down, taking care not to leave coffee powder on the

edge of the coffee maker, Fig. (C).

4. Screw the upper part (6) on the heater (2) and tighten well,
without pressing too much and avoiding to force the handle (7),
Fig. (D).

5. Put the coffee maker on the heat source. In case of flame, keep
it low so that it does not go beyond the rim of the coffee unit.
In case of induction/electric/ceramic glass plate, do not use the
highest heat, Fig. (E)

6. When the upper unit (6) is full of coffee, remove the coffee
maker from the heat source and pour.

BIALETTI INSPECTION SAFETY VALVE (1)
The Bialetti valve has been designed to guarantee the use of the
coffee maker in complete safety.
Using the coffee maker with drinking water might entail the risk of
formation of lime scale in the hole of the valve, causing its clogging.
To avoid clogging arising from lime scale, just move the small piston
coming out of the valve along its axis during the normal washing oper-
ations, Fig. (F). It is advisable to carry out this inspection periodically
to ensure its proper operation. The safety valve is a protective element
and should intervene only in conditions of abnormal operation or use
of the coffee maker.

FAQ

The safety valve vents:

- Make sure coffee used is ground coffee for Moka.

- Make sure it is not pressed into the funnel.

- Make sure there is not too much water in the heater.

- When using the induction plate, check whether a too high power or the
boost function have been used. If the phenomenon still remains, it could
signal a malfunctioning, therefore do not use the product and contact
the dealer.

The coffee maker leaks water:

- Check proper tightening of the coffee maker.

- Check the gasket for wear and replace, if necessary.

- Make sure there is no coffee powder residues on the edge of the heater.

The coffee maker does not dispense coffee:

- Check the presence of all parts.

- Check proper tightening of the coffee maker.

- Check the coffee maker for leakage.

The coffee is cold/too hot:

- Check the proper level of water, which must be at the same level as the
bottom edge of the valve.

The coffee maker changed colour:

- the coffee maker has remained on the heat source for too long. Anyway,
this does not jeopardise the use of the product.

The coffee maker does not activate on the induction hob:

- For the use on induction, check the compatibility of the diameter of the
coffee maker heater with the technical features of the hob.

CLEANING AND MAINTENA
Before carrying out cleaning and maintenance, wait for the ap-
pliance to cool completely.

e Itis advisable to clean the coffee maker in all its parts, including
the dispensing column, which must be free from coffee powder
obstructions.

. After each use, wash with warm water without detergents and/
or abrasive materials (the product CANNOT be put in the dish-
washer).

e  Store the product perfectly dry in all its parts and not closed to
prevent any build-up of stains/oxidations.

. Regularly perform the decalcification procedure:
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1. Fill the heater (2) with water up to the level, Fig. (A).

2. Add two teaspoons of citric acid or vinegar.

3. Reassemble the product and, without adding the coffee
powder, dispense once.

4. Throw away the solution obtained.

5. Wash the coffee maker with current water and make coffee.

. Regularly check that the holes of the filter plate (5) are not
obstructed, otherwise open them using a brush with delicate
bristles or a needle.

. Periodically check the internal components and, in case of wear-
ing or damage, replace them only with original Bialetti spare
parts suitable for the model used.

Replace the gasket (4), if worn. It is recommended to replace it at

least once a year anyway.

DISPOSAL OF THE APPLIANCE

e At the end of the life of the product, dispose it in a waste col-
lection centre.

e The adequate waste sorting and the correct disposal contrib-
ute to avoid negative impacts on the environment and public
health and permit recycling of the materials which the product
is made of.

. For more detailed information regarding the available collection
systems, contract the local refuse centre or the store where the
product was purchased.

WARRANTY
The product is guaranteed for a period of 24 months from the date
of purchase, with the functional conditions as foreseen in this in-
struction leaflet. In case of claim for servicing under warranty, it is
required to contact the dealer or Bialetti Industrie Spa and provide
proof of purchase or an equivalent document showing the identifi-
cation data of the dealer or the date of purchase. Warranty does
not cover:

e The replaced components (plate, funnel, gasket, and handle) for
non-original defects.

. Failures and/or defects caused by an use, which is improper or
not-compliant with the instructions.

e  Failures and/or defects arising from the use of non-COMPATIBLE
spare parts.

. Damages caused by impacts, falls, and lime scale deposits.

(*) Indicative value: it can vary based on the amount of water or
coffee, the type of coffee blend and its grinding, as well as the coffee
maker model.

IMPORTANT LIRE ATTENTIVEMENT AVANT CHAQUE UTILISATION,
CONSERVER AVEC SOIN LE LIVRET POUR TOUTE CONSULTATION
ULTERIEURE.

CARACTERISTIQUES

. Récipient réalisé en alliage d’aluminium adapté a I'usage alimentaire.
Chaudiére réalisée en acier (partie externe adaptée pour usage sur
plans de cuisson a induction) et alliage d’aluminium (partie interne
convenant a l'usage alimentaire).

. Manche (7) et pommeau (8) ergonomiques en matériau thermoplas-
tique.

. Soupape de slireté contrélable.

. Convient a tous les plans de cuisson.

Certaines imperfections superficielles sont dues au processus de finition ar-

tisanal et ne compromettent pas la qualité ni le fonctionnement du produit.

AVERTISSEMENTS
La présente notice doit étre considérée comme faisant partie
intégrante du produit et pendant toute la durée de vie du produit.
Ces documents doivent étre remis a tous les futurs propriétaires du
produit.

. Attention : cette cafetiére nécessite une source de chaleur pour son
propre fonctionnement et développe a l'intérieur une pression. Le
non-respect des instructions peut provoquer des brllures ou provo-
quer I'explosion du cafetiére.

. S’assurer que le produit soit en parfait état, que tous les composants
soient présents et que les accessoires, valve, filtre entonnoir, joint
et filtre soient bien placés. En cas de doute, s’adresser au revendeur
ou au fabricant.

. Enlever les emballages de la cafetiére et tous les avertissement a
I'intérieur de la méme avant utilisation.

. Ce produit n’est pas congu pour étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) dotées de capacités physiques, sensorielles et
mentales réduites ou n‘ayant pas I'expérience et les connaissances
nécessaires. Garder hors de la portée des enfants.

. Utiliser la cafetiére uniquement pour l'usage pour lequel elle a
été congue. Le produit doit étre utilisé uniquement pour un usage
domestique.

. Surveiller I'appareil pendant le fonctionnement.

. Eviter de toucher les surfaces chaudes : les surfaces deviennent
chaudes, utiliser le manche et le pommeau pour manipuler la
cafetiére.

. Ne jamais utiliser la cafetiére sans eau.

. Ne jamais utiliser d’autres liquides dans la chaudiére ou dans la
partie supérieure : la chaudiere a été congue pour fonctionner exclu-
sivement avec de l'eau.

. La présente cafetiére est destinée a étre utilisée exclusivement avec
de I'eau et du café moulu pour Moka :

. Ne pas utiliser d’autres produits (par exemple : orge, cacao, extraits
de café, thé, CAFE POUR PERCOLATEUR ou MACHINE ESPRESSO);

. S’assurer que le jet de vapeur soit orienté loin de I'utilisateur, en
prenant garde a ce que la soupape de sécurité ne soit pas tournée
vers |'utilisateur.

. Ne pas laisser la cafetiére trop longtemps sur la source de chaleur
pour éviter de possibles variations de couleur.

. S’assurer que la cafetiére soit bien fermée avant I'utilisation.

. Lorsque I'on utilise une source de chaleur au gaz, attention : la
flamme doit étre adaptée au diamétre de la base.

. Si on utilise une plaque induction/électriques/vitro-céramique,
n’utiliser jamais l'intensité de chaleur maximum mais maintenir un
réglage moyen. Pour les plaques a induction, ne jamais programmer
la fonction « boost ».

. Ne pas utiliser la cafetiére dans un four ou dans un four a mi-
cro-ondes.

. Ne pas ouvrir ou visser la cafetiére en faisant levier sur la poignée.

. Pendant I'utilisation, fermer le couvercle (9) de la cafetiére.

. En cas de dysfonctionnement, ne pas utiliser le produit et contacter
le revendeur ou le fabricant.

. Aprés usage, ne pas ouvrir la cafetiére avant qu’elle n‘ait compléte-
ment refroidi.

e  Aprés usage, poser la cafetiére sur une surface adaptée : la base
de la cafetiére atteint des températures élevées ; ne pas poser la
cafetiére au contact de surfaces inflammables et/ou qui pourraient
se détériorer avec la chaleur.

. Choisir toujours des pieces de rechange originales Bialetti conformes
au modeéle utilisé.

e  Aprés la préparation, de I'eau résiduelle peut se trouver dans
la chaudiére. Ce résidu contribue a éviter que la surface de la
chaudiere ne subisse des variations de couleur si la cafetiere est
laissée sur la source de chaleur pendant un délai prolongé aprés la
préparation.

CONSEILS

. Pour I'utilisation sur les plaques a induction, vérifier la compatibilité
du diamétre de la chaudiére de la cafetiére avec les caractéristiques
techniques du plan de cuisson.

. A sa premiére utilisation, bien nettoyer la cafetiére avec de I'eau et ef-
fectuer une premiere opération en n’utilisant que de I'eau, sans café.

. Faire au moins 3 cafés (les jeter sans les consommer) en suivant les
instructions reportées ci-dessous.

. Ne pas consommer les trois premiéres préparations de café, car elles
sont nécessaires pour exalter au mieux I'aréme du café.

. S’assurer que la soupape de sécurité ne soit pas orientée vers I'uti-
lisateur.

e Nettoyer uniquement a la main, sans utiliser de détergent ni d’éponge
abrasive, pour conserver les qualités de la cafetiére dans le temps-

. N’utiliser que du café moulu pour Moka, c’est-a-dire avec une moulure
adaptée, et ne pas utiliser de café finement moulu.

. Ne jamais presser le café dans I'entonnoir.

. Mélanger le café a la fin de la préparation, avant de le verser dans
les tasses.

. Essuyer et ranger toutes les parties de la cafetiére sans la fermer.

. Remplacer le joint lorsqu’il est usé ; il est recommandé dans tous les
cas de le changer au moins une fois par an.

. Ne pas cogner |'entonnoir pour faire sortir le café, cela pourrait
I’abimer ou le déformer et altérer I’étanchéité de la machine.

PREPARATION DU CAFE

1. Remplir la chaudiére (2) avec de I'eau froide (Fig.A) jusqu’au bord in-
férieur de la soupape de sécurité en respectant les quantités indiquées
dans le tableau (*).

2. Insérer le filtre entonnoir (3) dans la chaudiere (2), Fig. (B).

3. Remplir le filtre entonnoir (3) de café moulu pour Moka, sans le tasser,
en ayant soin de ne pas laisser de poudre de café sur le bord de la
cafetiére, Fig. (C).

4. Visser le récipient (6) sur la chaudiére (2) et fermer avec force mais

sans exagérer, en évitant de pousser sur le manche (7), Fig. (D).

5. Placer la cafetiére sur une source de chaleur : maintenir a petit feu
pour que la flamme ne dépasse pas le bord de la cafetiére. Si on uti-
lise une plaque induction/électriques/vitro-céramique, ne pas utiliser
I'intensité de chaleur maximum, Fig. (E).

6. Quand le récipient (6) est pleln de café, enlevez la cafetiere de la
source de chaleur et verser.

SOUPAPE DE SURETE BIALETTI (1)
La soupape Bialetti a été congue pour garantir |'utilisation en toute sécurité
de la cafetiére.
L'utilisation des cafetiéres a eau potable peut comporter le risque de forma-
tion de dépdts de calcaire dans I'orifice de la soupape avec le risque d’obs-
truction. Pour éviter les obstructions dues au calcaire, il suffit d’actionner le
long de son axe le petit piston qui sort de la valve durant le lavage normal
de la cafetiére, fig. (F). Il est conseillé d’effectuer cette inspection périodi-
quement afin de s’assurer de son fonctionnement correct. La soupape de
sécurité est un élément de protection et ne devrait intervenir que dans des
conditions de fonctionnement ou d’utilisation anormales de la cafetiére.

Questions fréquentes

La soupape de sécurité perd :

- Vérifier que vous ayez utilisé du café moulu pour Moka.

- Vérifier que vous n'ayez pas pressé le café dans I'entonnoir.

- Vérifier que vous n'ayez pas mis trop d’eau dans la chaudiere.

- En cas d'utilisation d’une plaque a induction, vérifier de n’avoir pas employé
une puissance élevée ou la fonction « boost ». Si le phénoméne persiste, cela
peut étre le signe d’'un mauvais fonctionnement : ne pas utiliser le produit et
s’adresser au vendeur.

La cafetiére perd de I'eau :

- Controéler que vous ayez fermé la cafetiére avec force.

- Controler I'état du joint et éventuellement le remplacer.

- Vérifier que vous n'ayez pas laissé des résidus de poudre de café sur le bord
de la chaudiére.

La cafetiére ne produit pas de café :

- Vérifier que tous les composants soient présents.

- Controéler que vous ayez fermé la cafetiére avec force.

- Vérifier qu'il n’y ait aucune perte d’'eau.

Le café est froid/trop chaud.

- Controler le niveau de I'eau, qui doit affleurer au bord inférieur de la soupape.

La chaudiére a changé de couleur :

- La cafetiére est restée trop longtemps sur la source de chaleur. Cela ne com-
promet pas I'utilisation du produit.

La cafetiére ne s’active pas sur la plaque & induction :

- Pour I'utilisation sur plaque a induction, vérifier la compatibilité du diamétre de
la chaudiére avec les caractéristiques techniques du plan de cuisson.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

. Avant de procéder aux opérations de nettoyage ou de maintenance, at-
tendre que le produit soit parfaitement refroidi.

. 1l est conseillé de nettoyer réguliérement tous les composants de la chau-
diere, y compris de la colonne de distribution qui doit étre libre de toute
obstruction et de poudre de café.

. Nettoyer aprés chaque utilisation avec de I'eau tiéde, sans utiliser
de détergent ni de matériaux abrasifs (le produit ne convient PAS au
lavage en lave-vaisselle).

. Conserver le produit démonté, tous ses composants parfaitement
secs, et ouvert pour éviter une éventuelle formation de taches/d’oxy-
datlon

. Effectuer réguliérement une opération de détartrage :

1. Remplir d’eau la chaudiére (2) jusqu’au-dessous du niveau, fig.

(A).

Ajouter deux cuillerées a café d’acide citrique ou de vinaigre.

Remonter le produit et, sans mettre de café en poudre, effectuer

une préparation.

Jeter le liquide obtenu.

Nettoyer la cafetiére avec de |'eau et procéder a la préparation

du café.

. Controler périodiquement que les trous du filtre (5) soient dégagés, et
éventuellement libérer les trous avec une petite brosse a poils souples
ou avec la pointe d’une aiguille.

. Controler périodiquement les composants internes et, en cas d’usure
ou d’endommagement, remplacez-les exclusivement avec des piéces
de rechange Bialetti compatibles avec le modele employé.

Remplacer le joint (4) lorsqu’il est usé ; il est recommandé dans tous les

cas de le changer au moins une fois par an.

ELIMINATION DE L'APPAREIL

. En fin de vie, le produit doit étre éliminé dans un centre de collecte
sélective.

. Un tri et une élimination effectués correctement contribuent a éviter
tout effet néfaste a I'environnement et a la santé ; cela permet un
recyclage des différents composants du produit.

e Pour plus d’information détaillée relative aux déchets électriques, veuil-
lez vous rapprocher de la déchéterie de votre localité ou de I'endroit
dans lequel vous l'avez acheté.

GARANTIE
Le produit est garanti 24 mois a partir de la date d’achat dans les condi-
tions de fonctionnement décrites dans cette notice d'instructions. En cas de
demande d’assistance, pour faire valoir la garantie, il est indispensable de
contacter le vendeur ou Bialetti Industrie Spa et de fournir la preuve d‘achat
ou tout document équivalent qui indique le nom et les coordonnées du re-
vendeur ainsi que la date d’achat. La garantie ne couvre pas :

. Les composants remplagables (filtre, entonnoir, joint et manche) sauf
en cas de défaut de fabrication.

. Les pannes et/ou défauts causés par une utilisation inappropriée ou
non conforme aux indications.

. Dommages et/ou défauts causés par |'utilisation de piéces de re-
change NON COMPATIBLES.

. Les dommages causés par des chocs, des chutes ou des dépbts de
calcaire.

nk wnN

(*) Valeur indicative pouvant varier en fonction de la quantité d’eau, de
café, de la typologie du mélange de cafés et de sa moulure, ainsi que du
modele de cafetiere.

DE

WICHTIG: VOR GEBRAUCH SORGFALTIG LESEN AUFBEWAHREN FUR SPA-
TERES NACHLESEN.

EIGENSCHAFTEN

. Oberteil aus einer lebensmittelechten Aluminiumlegierung. Kessel aus Stahl
(AuBenseite geeignet fir den Kontakt mit Induktionskochfeldern) und Alumi-
niumlegierung (Innenseite geeignet fiir die Verwendung mit Lebensmitteln).

. Ergonomischer Griff (7) und Knauf (8) aus thermoplastischem Material.

. Uberpriifbares Sicherheitsventil.

. Fur alle Kochfelder geeignet.

Einige Oberflaichenmangel sind auf den handwerklichen Herstellungsprozess zu-

rickzufiihren und beeintréchtigen nicht die Qualitat und Funktion des Produkts.

HINWEISE FUR DEN GEBRAUCH

. Die vorliegende Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Produkts und
muss lber die gesamte Lebensdauer des Produkts aufbewahrt werden
und verflgbar sein. Die Unterlagen sind allen nachfolgenden Besitzern des
Produkts auszuhandigen.

. Warnung: Dieses Produkt benétigt fir den Betrieb Hitze und erzeugt im
Innern einen Uberdruck. Ein Nichtbeachten der Bedienungsanleitung kann
zu Verbriihungen oder zum Bersten der Espressokanne fiihren.

. Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch, ob die Espressokanne unversehrt und
vollstandig ist, und sich alle Bauteile wie Sicherheitsventil, Trichtereinsatz,
Dichtung und Filter in der richtigen Stellung befinden. Im Zweifelsfall das
zustandige Abfallentsorgungszentrum kontaktieren.

. Entfernen Sie die Verpackung der Espressokanne und alle Warnhinweise im
Inneren vor dem Gebrauch.

. Dieses Produkt ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen (einschlieBlich
Kindern) mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen und geistigen Fahig-
keiten oder ohne entsprechende Erfahrung und Anleitung bestimmt und muss
auBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahrt werden.

. Verwenden Sie die Espressokanne fiir den Zweck, fiir den sie bestimmt ist;
das Produkt ist nur fir den hauslichen Gebrauch bestimmt.

. Wéhrend des Betriebs das Gerét nicht unbeaufsichtigt lassen.

. Bertihren Sie keinesfalls die heiBen Oberflachen der Espressokanne. Da die
Oberflachen heiB werden, fassen Sie die Espressokanne bitte nur an Griff
und Knauf an.

. Benutzen Sie die Espressokanne keinesfalls ohne Wasser im Kessel.

. Verwenden Sie keinesfalls andere Flissigkeiten im Kessel oder im Behélter:
die Espressokanne darf ausschlieBlich mit Wasser betrieben werden.

. Diese Espressokanne ist nur fur den Gebrauch mit Wasser und gemahlenem
Kaffee fiir Moka flir den hauslichen Gebrauch bestimmt:

. Verwenden Sie keine anderen Produkte (z.B. Malzkafee, Kakao, Kaffee-Ex-
trakte, Tee oder Kaffee FUR ESPRESSOMASCHINEN/FILTERKAFFEE...).

. Stellen Sie sicher, dass der Dampfstrahl vom Benutzer weg gerichtet ist,
wobei darauf zu achten ist, dass das Sicherheitsventil nicht auf den Be-
nutzer ausgerichtet ist.

. Lassen Sie die Espressokanne nicht Uber langere Zeit auf der Warmequelle
stehen, um madgliche Farbabweichungen zu vermeiden.

. Vergewissern Sie sich, dass die Espressokanne vor dem Gebrauch richtig
geschlossen wurde.

. Bei Verwendung einer Gas-Warmequelle sollte die Flamme nicht tiber den
Kessel erstrecken.

. Bei Induktionsplatten, Elektro- und Glaskeramikplatten niemals die hochste,
sondern immer eine mittlere Heizstufe einstellen. Im Falle einer Induktions-
platte darf die Boost-Funktion nie verwendet werden.

. Benutzen Sie die Espressokanne weder im Backofen noch in der Mikrowelle.

. zum Offnen oder SchlieBen der Espressokanne darf der Griff keinesfalls als
Hebel verwendet werden.

. Wahrend des Gebrauchs schlieBen Sie den Deckel (9) der Espressokanne.

. Im Falle einer Fehlfunktion verwenden Sie das Produkt nicht weiter, sondern
wenden sich an Ihren Handler oder den Hersteller.

. Nach dem Gebrauch 6ffnen Sie die Espressokanne erst dann, wenn Sie
abgekihlt ist.

. Nach dem Gebrauch stellen Sie die Espressokanne nur auf geeigneten
Flachen ab: der Boden der Espressokanne wird heiB, so dass die Espresso-
kanne nicht auf entflammbaren Flachen bzw. Flachen, die durch die Hitze
beschadigt werden kénnten, abgestellt werden darf.

. Verwenden Sie nur Original-Bialetti-Ersatzteile des Modells.

. Am Ende der Kaffeeausgabe ist es mdglich, dass sich ein Wasserrest im
Kessel befindet. Diese Rickstande tragen dazu bei, dass die Oberflache des
Boilers nicht die Farbe verandert, wenn die Espressokanne nach der Aus-
gabe langere Zeit auf der Warmequelle stehen bleibt.

RATSCHLAGE

. Bei der Verwendung auf Induktionfeldern priifen Sie die Kompatibilitat des
Kesseldurchmessers der Espressokanne mit den technischen Eigenschaften
des Kochfeldes.

. Wenn Sie die Espressokanne zum ersten Mal benutzen, spilen Sie sie gut
und nur mit Wasser aus und verwenden Sie bei der ersten Verwendung nur
Wasser, ohne Kaffeepulver hinein zu geben.

. Wiederholen Sie anschlieBend diesen Schritt mindestens 3-Mal mit Kaffeepulver
(schiitten Sie den ausgegebenen Espresso weg), indem Sie die folgenden An-
weisungen befolgen.

. Die ersten 3 ausgegebenen Espressos dirfen nicht getrunken werden, da
sie notwendig sind, um das Aroma des Kaffees bestmdglich zu verstarken.

. Stellen Sie sicher, dass das Sicherheitsventil nicht in Richtung Benutzer zeigt;

. Waschen Sie die Espressokanne nur von Hand, ohne Verwendung von Rei-
nigungsmitteln und Scheuerschwémmen, um ihre Eigenschaften tber lange
Zeit zu erhalten.

. Verwenden Sie gemahlenen Kaffee fir Moka, d.h. mit einem geeigneten
Mahlgrad, und verwenden Sie keinen fein gemahlenen Kaffee.

. Driicken Sie niemals Kaffee in den Trichter.

. Riihren Sie den Kaffee nach dem Aufbrithen und vor dem Einschenken in
die Tassen um.

. Lagern Sie jeden Teil der Espressokanne vollstéandig trocken, ohne sie zu
schlieBen.

. Wechseln Sie die Dichtung, wenn sie abgenutzt ist; in jedem Fall sollte sie min-
destens einmal pro Jahr ersetzt werden.

. Klopfen Sie den Trichtereinsatz nicht ab, um den Kaffeesatz herauszuholen, da
der Einsatz sonst beschadigt werden, oder sich verziehen kénnte, und dann
nicht mehr dicht ist.

KAFFEEZUBEREITUNG

1. Fillen Sie den Kessel(2) mit kaltem Wasser (Abb. A) bis zur Unterkante des
Sicherheitsventils nach den in der Tabelle (*) angegebenen Mengen.

2.  Setzen Sie den Siebtrichter (3) in den Kessel (2) Abb.(B) ein.

3.  Fllen Sie den Siebtrichter (3) mit gemahlenem Kaffee fiir Moka, und zwar
ohne zu pressen; achten Sie dabei darauf, dass keine Riickstdnde von Kaffee-
pulver auf der Kante der Espressokanne zuriickbleiben (Abb. C).

4. Schrauben Sie das Oberteil (6) fest auf den Kessel (2) und schlieBen Sie ihn
mit Kraft, aber ohne zu Ubertreiben. Vermeiden Sie es dabei, den Griff als
Hebel (7) zu benutzen Abb (D).

5. Stellen Sie nun die Espressokanne auf die Hitzequelle: sofern es sich um
Flamme handelt, achten Sie darauf, dass die Flamme nicht Giber den Rand
der Espressokanne hinaus nach oben schlégt. Bei Induktionsplatten, Elektro-
und Glaskeramikplatten keinesfalls die hochste Heizstufe einstellen (Abb. E).

6. Wenn das Oberteil (6) voll Kaffee ist, nehmen Sie die Espressokanne von der
Wé&rmequelle und schenken Sie den Kaffee ein.

DAS BIALETTI-SICHERHEITSVENTIL(1)

Das Bialetti-Ventil wurde so konzipiert, dass es die Verwendung der Espressokanne

in volliger Sicherheit garantiert.

Bei der Verwendung von Espressokannen mit Trinkwasser besteht die Gefahr von

Kalkablagerungen im Loch des Ventils mit der Gefahr, dass es verstopft. Zur Ver-

meidung von Kalkablagerungen reicht es aus, den aus dem Ventil austretenden

Kolben wahrend des normalen Waschvorgangs in seiner Achse zu bewegen Abb.

(F). Es ist ratsam, diese Prifung in regelmaBigen Abstanden zu wiederholen,

um die korrekte Funktionsweise sicherzustellen. Das Sicherheitsventil stellt ein

Schutzelement dar und sollte nur bei anormalen Betriebsbedingungen oder bei der

Benutzung der Espressokanne eingreifen.

FAQ

Es entweicht Luft Giber das Sicherheitsventil:

- Uberpriifen Sie, ob Sie gemahlenen Kaffee fiir Mokka verwendet haben.

- Uberpriifen Sie, ob Sie diesen nicht in den Trichter gedriickt haben.

- Uberpriifen Sie, dass Sie nicht zu viel Wasser in den Kessel gefiillt haben.

- Wenn die Induktionsplatte verwendet wurde, tberpriifen Sie, ob Sie nicht eine hohe
Stufe oder die Boost-Funktion verwendet haben. Bleibt das Phdnomen bestehen,
kann es ein Grund fiir eine fehlerhafte Bedienung sein. Verwenden Sie das Produkt
nicht und kontaktieren Sie den Verkaufer.

Aus der Espressokanne lauft Wasser aus:

- Uberpriifen Sie, ob Sie die Espressokanne fest verschlossen haben.

- Prifen Sie den Verschlei der Dichtung und ersetzen Sie sie gegebenenfalls.

- Uberpriifen Sie, ob Sie keine Kaffeestaubreste am Rand des Kessels hinterlassen
haben.

Die Espressokanne gibt keinen Kaffee aus:

- Priifen Sie das Vorhandensein aller Komponenten

- Uberpriifen Sie, ob Sie die Espressokanne fest verschlossen haben.

- Priifen Sie auf Wasserlecks.

Der Kaffee ist kalt/zu heil3:

- Uberpriifen Sie den korrekten Wasserstand, der sich an der Unterkante des Ventils
befinden muss.

Der Kessel hat seine Farbe geandert:

- Die Espressokanne steht schon langer auf der Warmequelle. Die Verwendung des Pro-
dukts wird dadurch jedoch nicht beeintréchtigt.

Die Espressokanne aktiviert sich nicht auf der Induktionsplatte:

- Bei der Verwendung auf Induktionfeldern prifen Sie die Kompatibilitat des Kessel-
durchmessers der Espressokanne mit den technischen Eigenschaften des Kochfel-
des.

REINIGUNG UND WARTUNG

. Bevor Sie die Espressokanne reinigen und einer Instandhaltung unterziehen,
warten Sie, bis sie abgekuhlt ist.

. Wir empfehlen eine regelmaBige Reinigung der Espressokanne in allen ihren
Teilen, einschlieBlich der Ausgabeséule, die frei von Verstopfungen durch Kaf-
feestaub sein muss.

. Waschen Sie die Espressokanne nach jedem Gebrauch mit lauwarmem Was-
ser ohne Verwendung von Reinigungs- und/oder Scheuermitteln (das Pro-
dukt ist NICHT fur die Reinigung in der Spulmaschine geeignet);

. Halten Sie das Produkt in allen seinen Teilen vollkommen trocken und nicht
verschlossen, um mégliche Fleckenbildung / Oxidation zu vermeiden;

. Entkalken Sie die Espressokanne regelméaBig:

1. Fillen Sie den Kessel (2) bis knapp unter das Ventil mit Wasser Abb. A;

2. Fuigen Sie zwei Teeldffel Zitronensaure oder Essig hinzu.

3. Setzen Sie die Espressokanne komplett zusammen und bereiten Sie Es-
presso zu, ohne Kaffeepulver einzufillen.

4. Schitten Sie die erzielte Flissigkeit weg.

5 Waschen Sie die Espressokanne mit flieBendem Wasser und fahren Sie mit
der Zubereitung des Kaffees fort.

. Bitte periodisch prifen, dass die Filterplatte (5) nicht verstopft ist, sonst die
Locher mit Hilfe einer weichen Biirste oder der Spitze einer Nadel befreien;

. Nach periodischer Priifung sollen interne Komponenten, die beschadigt sind,
nur durch originale Bialetti-Ersatzteile, die zum gebrauchten Modell passen,
ersetzt werden.

Wechseln Sie die Dichtung (4), wenn sie abgenutzt ist; in jedem Fall sollte sie

mindestens einmal pro Jahr ersetzt werden;

ENTSORGUNG

. Am Ende seiner praktischen Lebensdauer muss das Produkt in einer Sammel-
stelle fiir Milltrennung entsorgt werden.

. Eine angemessene Miilltrennung und eine korrekte Entsorgung tragen dazu
bei, negative Auswirkungen auf die Umwelt und die Gesundheit zu vermei-
den, und unterstiitzen das Recycling der Stoffe, aus denen sich das Produkt
zusammensetzt.

. N&here Informationen bezliglich der zur Verfiigung stehenden Sammelsys-
teme erhalten Sie beim o&rtlichen Abfallentsorgungsdienst oder bei dem Ge-
schéft, in dem sie das Gerat gekauft haben.

GARANTIE

Die Produktgarantie gilt fir einen Zeitraum von 2 Jahren ab Kaufdatum zu den

Betriebsbedingungen der beiliegenden Bedienungsanleitung. Im Garantiefall wen-

den Sie sich an den Handler oder an Bialetti Industrie SpA, um in den Genuss der

Garantie zu kommen. Legen Sie den Kaufbeleg oder einen gleichwertigen Nach-

weis bei, aus dem der Name des Héandlers und das Kaufdatum hervorgehen. Die

Garantieleistung erstreckt sich nicht auf:

. Ersetzbare Teile (Filter, Trichtereinsatz, Dichtung und Griff), es sei denn, es
handelt sich um Fabrikationsfehler.

. Stérungen bzw. Mangel durch unsachgeméaBen Gebrauch, der nicht der Be-
dienungsanleitung entspricht.

. Stérungen bzw. Mangel durch die Verwendung nicht originaler Ersatzteile.

. Schaden durch StoB, Sturz und Kalkablagerungen.

(*) Richtwert: kann je nach Wassermenge, Kaffee, Art der Kaffeemischung und
deren Mahlung sowie dem Modell der Espressokanne variieren.
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IMPORTANTE: LEA ATENTAMENTE ANTES DE CADA USO, CONSERVE
CUIDADOSAMENTE ESTE MANUAL PARA ULTERIORES CONSULTAS.

CARACTERISTICAS

. Colector fabricado en aleacién de aluminio de tipo alimentario. Caldera
fabricada en acero (parte externa adecuada para su funcionamiento en
placas de induccion) y aleacion de aluminio (parte interna adecuada
para uso alimentario).

. Mango (7) y pomo (8) ergonémicos de material termoplastico.

. Valvula de seguridad inspeccionable.

. Se adapta a todas las encimeras de coccion.

Las eventuales imperfecciones superficiales son debidas al proceso de

produccién artesanal y no afectan a la calidad ni al funcionamiento del

producto.

ADVERTENCIAS DE USO

. Las presentes instrucciones deben considerarse como parte inte-
grante del producto y deberadn guardarse y estar disponibles durante
toda la vida util del producto. La documentacién debera entregarse a
los sucesivos propietarios del producto.

. Atencion: esta cafetera requiere una fuente de calor para funcionar
y en su interior se genera presion. El incumplimiento de las instruc-
ciones de uso puede causar quemaduras o provocar el estallido de
la cafetera.

. Antes de usar, controle que la cafetera esté intacta y tenga monta-
dos todos sus componentes y que la valvula, el embudo, la junta y
la placa estén intactos y en su posicion exacta tal y como se muestra
en la figura. En caso de duda, consulte al vendedor o al fabricante.

. Retire los embalajes de la cafetera y las advertencia de su interior
antes de utilizarla.

. Este producto no esta concebido para ser utilizado por personas
(incluidos los nifios) con reducidas capacidades fisicas, sensoriales y
mentales, o sin experiencia ni formacién. Mantenga fuera del alcance
de los nifios.

. Utilice la cafetera para el fin para el cual ha sido disefiada; el producto
debe ser utilizado solo para uso doméstico.

. No deje sin vigilancia el aparato durante el funcionamiento.

. No toque las superficies calientes de la cafetera: las superficies
se recalientan por lo que debera utilizar el mango y el pomo para
manipular la cafetera.

. No utilice la cafetera sin agua en la caldera.

. No utilice otros liquidos en la caldera o en el colector: la cafetera
debe funcionar solo con agua.

. La presente cafetera estd concebida para utilizarla exclusivamen-
te con agua y café molido especifico para cafetera Moka para uso
doméstico:

. No utilice otros productos (ej.: cebada, cacao, extractos de café,
té, CAFE PARA CAFETERAS DE FILTRO O PARA MAQUINAS DE CAFE
EXPRES...).

. Cerciérese de que el chorro de vapor esté orientado lejos del usua-
rio, asegurandose de que la valvula de seguridad no esté orientada
hacia el usuario.

. No deje mucho tiempo la cafetera sobre la fuente de calor para
evitar posibles variaciones de color.

. Aseglrese de que la cafetera esté bien cerrada antes de usarla.

. Cuando se utiliza una fuente de calor de gas, la llama no debera
sobresalir de la caldera.

e En caso de placa de induccién/eléctrica/vitrocerdmica, no emplee

nunca la intensidad maxima sino que debera mantener una regula-

cién media. En caso de placa de induccién, no use nunca la funcién
boost.

No utilice la cafetera en el horno o en el horno de microondas.

No abra ni cierre la cafetera haciendo palanca sobre el mango.

Al usarla, cierre la tapa (9) de la cafetera;

En caso de funcionamiento andémalo, no utilice el producto y poéngase en

contacto con el revendedor o con el fabricante.

. Tras su uso, no abra la cafetera antes de que se haya enfriado.

. Tras su uso, apoye la cafetera solo sobre superficies apropiadas: la
base de la cafetera alcanza temperaturas elevadas, no ponga la ca-
fetera en contacto con superficies inflamables y/o que se deterioren
con el calor.

. Utilice solo piezas de recambio originales Bialetti del modelo.

. Al término de la erogacion, podria quedar un residuo de agua en
la caldera. Este residuo contribuye a evitar que la superficie de la
caldera sufra variaciones de color en el caso en que la cafetera se
deje sobre la fuente de calor por largo tiempo una vez finalizada la
erogacion.

CONSEJOS

. Para su utilizaciéon sobre la placa de induccion, verifique la compatibi-
lidad del didametro de la caldera de la cafetera con las caracteristicas
técnicas de la encimera.

. La primera vez que use la cafetera, lavela bien, solo con agua, y efectte
un primer uso solo con agua, sin poner café.

. Prepare al menos 3 cafés que se desecharan (no los beba) siguiendo
las instrucciones indicadas a continuacion.

. No beba los primeros 3 cafés preparados ya que sirven para exaltar al
maximo el aroma del café.

. Aseglrese de que la valvula de seguridad no esté orientada hacia el
usuario;

. Lave la cafetera solo a mano, sin utilizar detergentes ni esponjas
abrasivas, a fin de mantener intactas sus cualidades a lo largo del
tiempo.

. Utilice café molido para Moka, o con un grado de molienda adecuado
y no utilice café con molienda fina.

. No prense nunca el café en el embudo.

. Mezcle el café recién salido y antes de verterlo en las tazas.

. Guarde las partes de la cafetera completamente secas pero sin ce-
rrarla.

. Sustituya la junta si estd desgastada; se recomienda de todas formas
sustituirla al menos una vez al afio;

. No golpee el embudo para sacar el café ya que podria dafiarse u ova-
lizarse impidiendo una buena estanqueidad.

COMO PREPARAR EL CAFE

1. Llene la caldera (2) con agua fria Fig.A hasta el borde inferior de la

valvula de seguridad con las cantidades indicadas en la tabla (*).

Introduzca el filtro cénico (3) en la caldera (2) fig.(B).

Llene el filtro cénico (3) con café molido para Moka sin prensarlo;

preste atencién para que no queden residuos de polvo de café en el

borde de la cafetera fig.(C).

4. Enrosque el recolector (6) en la caldera (2) y cierre con fuerza pero
sin exagerar, evitando hacer palanca con el mango (7) fig.(D).

5. Ponga la cafetera sobre una fuente de calor; si se trata de llama, man-
tenga la llama baja de manera que ésta no sobresalga por el borde de
la cafetera. En caso de placa de induccién/eléctrica/vitroceramica, no
emplee la intensidad maxima fig.(E).

6. Cuando el recolector (6) esté lleno de café, retire la cafetera de la
fuente de calor y vierta.

LA VALVULA DE SEGURIDAD BIALETTI(1)

La valvula Bialetti es una valvula concebida para garantizar el uso de la cafetera

en condiciones de total seguridad.

La utilizacion de cafeteras con agua potable comporta el riesgo de acumu-

lacion de depdsitos de cal en el agujero de la valvula con el consiguiente

riesgo de obturacion de la misma. Para evitar las obstrucciones de cal basta
con mover el piston que sobresale de la valvula a lo largo de su eje durante
las habituales operaciones de lavado fig.(F). Se aconseja repetir esta ins-
peccién periédicamente con el fin de garantizar su correcto funcionamien-
to. La vélvula de seguridad es un elemento de proteccion y deberia interve-
nir solo en condiciones de funcionamiento o de uso andémalo de la cafetera.

FAQ

La valvula de seguridad emite vapor:

- Controle que se haya usado café molido para moka.

- Controle que el café no esté demasiado prensado en el embudo.

- Controle que no haya demasiada agua en la caldera.

- Si se utiliza la placa de induccion, verifique que no se haya utilizado una po-
tencia alta o la funcién boost. Si el fendmeno persiste, puede ser sintoma de
un funcionamiento andmalo por lo que no debe utilizar el producto y debe
acudir al vendedor.

La cafetera pierde agua:

- Controle si ha cerrado con fuerza la cafetera.

- Controle el desgaste de la junta y, si fuese necesario, sustitiyala.

- Verifique que no haya residuos de polvo de café en el borde de la caldera.

La cafetera no suministra café:

- Verifique la presencia de todos los componentes

- Controle si ha cerrado con fuerza la cafetera

- Verifique que no haya pérdidas de agua.

El café esta frio/demasiado caliente:

- Controle el correcto nivel de agua que debe estar a nivel del borde inferior
de la valvula.

La caldera ha cambiado de color:

- la cafetera ha permanecido demasiado tiempo sobre la fuente de calor. Sin
embargo, esto no afecta a la utilizacion del producto.

La cafetera no se activa sobre la placa de induccion:

- Para su utilizacién sobre la placa de induccion, verifique la compatibilidad
del diametro de la caldera de la cafetera con las caracteristicas técnicas de
la encimera.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

. Antes de efectuar las operaciones de limpieza y mantenimiento, espe-
re a que el aparato se haya enfriado.

. Se aconseja una limpieza periddica de todas las partes de la cafetera,
incluida la columna de suministro que debe estar libre de obstruccio-
nes de café en polvo.

. Lave después de cada uso con agua tibia sin utilizar detergentes y/o
materiales abrasivos (el producto no se puede lavar en lavavajillas);

. Guarde el producto con todas sus partes perfectamente secas y sin cerrarlo a
fin de evitar la creacion de manchas/o><|daC|ones,

. Efectle periédicamente la operacion de descalcificacion:

1. Llene la caldera (2) con agua hasta el nivel fig.A;

2. Afada dos cucharaditas de acido citrico o de vinagre;

3. Ensamble el producto y, sin poner café en polvo, efectie un su-
ministro;

4. Tire la solucién obtenida;

5. Lave la cafetera con agua corriente y proceda con la preparacion
del café.

. Compruebe periédicamente que la placa del filtro (5) tenga los orificios
libres y, si fuese necesario, libere los orificios empleando un cepillo de
cerdas suaves o la punta de una aguja;

. Controle periédicamente los componentes internos y, en caso de desgaste
o deterioro, sustitlyalos solo con piezas de recambio originales Bialetti
conformes con el modelo usado;

Sustituya la junta (4) si esta desgastada; se recomienda de todas formas

sustituirla al menos una vez al afio;

ELIMINACION

. El producto, al fin de su vida util, debe ser entregado a un centro de
recogida selectiva.

. La recogida selectiva y la correcta eliminacion contribuyen a evitar
posibles efectos negativos en el medio ambiente y en la salud, y favo-
recen el reciclaje de los materiales que componen el producto.

. Para informaciones mas detalladas inherentes a los sistemas de reco-
leccién disponibles, acuda al servicio local de eliminacién de desechos
o a la tienda en la cual ha comprado el producto.

GARANTIA

El producto estd garantizado 24 meses desde la fecha de compra en las

condiciones de funcionamiento del presente folleto de instrucciones. En

caso de solicitud de asistencia, y para que la garantia sea vélida, es nece-

sario ponerse en contacto con el vendedor o con Bialetti Industrie Spa y

mostrar el resguardo de compra, o un documento equivalente, que incluya

los datos de identificacién del vendedor y la fecha de compra. La garantia
no cubre:
Los componentes sustituibles (placa, embudo, junta y mango) excep-
to que para defectos de fabrica;

. Averias y/o defectos causados por un uso inapropiado o no conforme
con las instrucciones;

. Averias y/o defectos causados por el uso de piezas de recambio no
COMPATIBLES

. Dafios debidos a golpes, caidas y depdsitos de cal.

2.
3.

(*) Valor indicativo: puede variar en funcién de la cantidad de agua, de
café, del tipo de mezcla de café y de su molienda, y del modelo de cafetera.

PT

IMPORTANTE: LEIA ATENTAMENTE ESTE FOLHETO ANTES DA PRI-
MEIRA UTILIZACAO E GUARDE-O EM LUGAR SEGURO DE MANEIRA
A PODER CONSULTA-LO SEMPRE QUE PRECISAR.
CARACTERISTICAS

e  Coletor (parte superior) realizado em liga de aluminio indicada

para uso alimentar. Caldeira (parte inferior) realizada em ago

(superficie externa idénea para o funcionamento sobre placa

de indugdo) e liga de aluminio (superficie interna idénea para

uso alimentar).

Cabo (7) e puxador (8) ergondmicos em material termoplastico.

Valvula de seguranga inspecionavel.

. Indicada para todos os tipos de placas de cozedura.

Algumas imperfeigdes superficiais podem surgir durante o processo

de fabrico artesanal e ndo comprometem a qualidade e o funciona-

mento do_produto.

ADVERTENCIAS DE UTILIZACAO

e  As presentes instrugdes devem ser consideradas parte integrante do
produto e devem, pelo periodo de duragdo do mesmo, ser conserva-
das e tornadas disponiveis. Este folheto deve ser entregue a todos os
futuros proprietérios do produto.

e Atencdo: esta cafeteira necessita de uma fonte de calor para
poder funcionar e produz pressdo no seu interior. A inobser-
véancia das instrugtes de utilizagdo pode causar queimaduras
ou fazer explodir a cafeteira.

e \Verifique, antes de cada utilizagdo, se a cafeteira esta integra e com-
pleta de todos os seus componentes e se a valvula, o filtro de funil,

0 anel de vedagdo e a placa do filtro estdo integros e corretamente
posicionados, como mostra a figura. No caso de duvidas, dirija-se ao
seu revendedor ou ao fabricante.

. Remova as embalagens da cafeteira e as instrugGes presentes
no seu interior antes de utiliza-la.

e  Este produto ndo deve ser utilizado por pessoas (inclusive
criangas) com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais e
mentais ou sem experiéncia e instrugdo. Mantenha-o fora do
alcance das criangas.

. Utilize a cafeteira de acordo com a finalidade para a qual foi concebida; o
produto deve ser utilizado somente para uso doméstico.

e N&o deixe a cafeteira funcionar sem vigilancia.

e Nao toque nas superficies quentes da cafeteira: as superficies
podem aquecer; segure no cabo e no puxador para manusear
a cafeteira.

. N&o utilize a cafeteira sem agua na caldeira.

. N&o coloque outros liquidos na caldeira ou no coletor: a cafe-
teira deve funcionar somente com agua.

e  Esta cafeteira s6 pode ser utilizada com agua e p6 de café para
cafeteira Moka de uso doméstico.

. Nédo use outros produtos (ex: cevada, cacau, extratos de cafe,
chas, pé de café para cafeteira eletr|ca de coador, de pressao
ou para maquina expresso).

e Cuide para que o jato de vapor, bem como a vélvula de seguranga,
ndo figuem diretamente apontados para o utilizador.

. N&o deixe a cafeteira por muito tempo sobre a fonte de calor
para evitar possiveis mudancas de cor.

e  Verifique se a cafeteira estd bem fechada antes de utiliza-la.

e Se utilizar fogdo a gas, a chama né&o deve sair das bordas da
base da caldeira.

e No caso de placas de indugdo/elétrica/vitroceramica, nao utilize a

intensidade maxima, mas mantenha uma regulagdo média. No caso

de placa de indugéo, ndo use a fungdo boost.

N&o leve a cafeteira ao forno ou ao micro-ondas.

N&o rosqueie ou desrosqueie a cafeteira fazendo forga no cabo.

Durante a utilizagdo, feche a cafeteira com a tampa (9).

No caso de mau funcionamento, néo utilize a cafeteira e dirija-

-se ao seu revendedor ou ao fabricante.

e ApOs a utilizagdo, ndo desrosqueie a cafeteira enquanto ndo
estiver completamente fria.

e Logo apos a utilizagdo, apoie a cafeteira numa superficie ade-
quada: a base da cafeteira atinge temperaturas elevadas; ndo
coloque a cafeteira em contacto com superficies inflamaveis e/
ou que se poderiam deteriorar com o calor.

. Use somente pegas de reposigdo originais Bialetti segundo o modelo.

e  Apos a subida do cafe, pode ficar dgua residual dentro da
caldeira. Esta dgua residual contribui para evitar que a super-
ficie da caldeira possa sofrer mudancgas de cor no caso de a
cafeteira ser deixada sobre a fonte de calor por mais tempo
apods a saida do café.

CONSELHOS
Para a utilizagdo sobre placa de indugdo, verifique a compatibili-
dade do didametro da caldeira da cafeteira com as caracteristicas
técnicas da placa.

e Na primeira utilizagdo, lave bem a cafeteira apenas com agua e faga
um café somente com agua, sem colocar pé de café.

. Faga pelo menos 3 cafés a perder (sem beber) seguindo as ins-
trugbes abaixo descritas.

. N&o beba os 3 pr|mr:3|ros cafés porque estes servem para melhor
realgar o aroma do café.

e Verifique se a valvula de seguranga ndo estd apontada para o
utilizador.

. Lave a cafeteira a m&o, sem usar detergentes e esponjas abrasivas, para
manter as suas qualidades inalteradas ao longo do tempo.

. Use p6 de café indicado para cafeteiras Moka, ou seja, com
moagem adequada; ndo use moagem fina.

e Nao calque o café no filtro de funil.

. Misture o café no coletor antes de servir.

. Monte a cafeteira com todas as partes completamente secas,
mas sem fecha-la.

. Substitua o anel de vedagao se deteriorado; contudo, recomen-
da-se substitui-lo no minimo uma vez por ano.

e Nao bata o funil para fazer sair o café; isso poderia danifica-lo
ou deformé-lo impedindo uma boa estanquidade.

COMO PREPARAR O CAFE

Encha a caldeira (2) com agua fria Fig.A, até a borda inferior

da valvula de seguranca, seguindo as quantidades indicadas na

tabela (*).

Insira o filtro de funil (3) na caldeira (2) Fig.B.

Encha o filtro de funil (3) com pé de café para Moka sem calcar e sem

derramar pé de café nas bordas da cafeteira fig.(C).

Rosqueie o coletor (6) na caldeira (2) e feche com forga, mas sem

exagerar de modo a ndo forgar o cabo (7) fig.(D).

Coloque a cafeteira sobre a fonte de calor; se for ao lume, man-

tenha a chama baixa de modo que ndo saia da borda da base da

cafeteira. No caso de placas de indugdo/elétrica/vitroceramica,
néo utilize a intensidade maxima fig.(E).

6. Quando o coletor (6) estiver cheio de café, retire a cafeteira da

, fonte de calor e sirva.

VALVULA DE SEGURANCA BIALETTI(1)

A valvula Bialetti foi estudada para garantir a utilizacdo da cafeteira

em total seguranga.

A utilizagdo da cafeteira com agua potavel pode causar depdsitos de

calcario no orificio da valvula com o perigo de obturagdo da mesma.

Para evitar obstrugdes de calcério, basta pressionar e soltar o, pistdo

presente na valvula durante as normais operagdes de lavagem. E acon-

selhavel repetir esta inspegdo periodicamente de modo a verificar o

seu correto funcionamento. A valvula de seguranga representa um ele-

mento de protecdo e deveria intervir somente em condigdes de mau
funcionamento da cafeteira.

uohwh

A valvula de seguranga disparou:

- Verifique se usou p6 de café para moka.

- Verifique se nao calcou o pé no funil.

- Verifique se nédo colocou muita 4gua na caldeira.

- Se utilizou placa de indugéo, verifique se ndo colocou uma poténcia
elevada ou a fungédo boost. Se o problema continuar, pode ser um sin-
toma de mau funcionamento; nao utilize a cafeteira e fale com o seu
revendedor.

A cafeteira perde agua:

- Verifique se fechou com forga a cafeteira.

- Verifique o estado do anel de vedacéo e, no caso, substitua-o.

- Verifique se nao ficou residuo de p6 de café na borda da caldeira.

Nao sobe café no coletor:

- Verifique se todos os componentes estdo montados.

- Verifique se fechou com forga a cafeteira.

- Verifique se ndo ha vazamentos de agua.

O café sai frio/muito quente:

- Verifique o correto nivel da agua, que deve estar no nivel da borda
inferior da valvula.

A caldeira mudou de cor:

- A cafeteira ficou tempo demais sobre a fonte de calor. Todavia, ndo é
um problema que comprometa a utilizagdo da cafeteira.

A cafeteira ndo funciona sobre placa de indugéo:

- Para a utilizagdo sobre placa de indugéo, verifique a compatibilidade
do didametro da caldeira da cafeteira com as caracteristicas técnicas
da placa. -

LIMPEZA E MANUTENCAO

e Antes de efetuar as operagdes de limpeza e manutengéo, espere
que a cafeteira esteja completamente fria.

e Aconselha-se efetuar uma limpeza periédica de todas as partes,
incluindo a coluna de subida do café, que deve ficar livre de
obstrugbes de po de café.

e Lave a cafeteira apds cada utilizagdo com agua morpa sem usar
detergente e/ou materiais abrasivos (a cafeteira NAO pode ser
lavada na maquina).

e Guarde a cafeteira com todas as partes perfeitamente secas e
sem fecha-la de modo a evitar possiveis formages de manchas/
oxidagdes.

e  Efetue periodicamente esta operacdo de descalcificagdo:

1. Encha a caldeira (2) com agua até ao nivel correto fig.A;
2. Adicione duas colheres de &cido citrico ou de vinagre;
3. E sem colocar o pé de café, rosqueie a cafeteira e faga
“café”;
4, Elimine a solugéo obtida;
5. Lave a cafeteira sob a dgua da torneira e continue com a
preparagao do café.

e Verifique periodicamente se a placa do filtro (5) ndo estd obs-
truida; caso contrario, destape os furos com uma escovinha de
cerdas suaves ou com a ponta de uma agulha.

e Verifique periodicamente os componentes internos e, no caso de
desgaste ou danos, substitua-os com pegas originais Bialetti e
conformes ao modelo da sua cafeteira.

Substitua o anel de vedagdo (4) se gasto ou deteriorado; todavia

convém substitui-lo uma vez por ano.

ELIMINACAO
Este produto, no seu fim de vida, deve ser entregue a um centro
de recolha diferenciada.

e A adequada recolha seletiva e a correta eliminagdo contribuem
para evitar possiveis efeitos negativos no ambiente e na sau-
de e favorece a reciclagem dos materiais de que o produto é
composto.

. Para informagdes mais detalhadas sobre os sistemas de recolha
disponiveis, dirija-se ao servigo local de tratamento de residuos
ou a loja onde fez a compra.

GARANTIA

O prazo de garantia do produto é de 24 meses contados a partir

da data de compra, nas condicBes de funcionamento e utilizagdo

descritas nestes folheto de instrugbes. Para pedidos de assisténcia,

com direito a garantia, é necessario contactar o seu revendedor ou a

Bialetti Industrie Spa e mostrar o taldao de compra, ou um documento

equivalente, que reporte os dados de identificagdo do revendedor e a

data de compra. A garantia ndo cobre:

As pecas de reposicdo (placa do filtro, filtro de funil,
vedagao e cabo) salvo no caso de defeitos de fabrico;

e Avarias e/ou defeitos causados por uma utilizagdo impr(’)pria ou
ndo de acordo com as instrugdes;

Avarias e/ou defeitos causados pelo uso de pegas NAO COM-
PATIVEIS
Danos causados por colisbes, quedas e depositos de calcar|o

(*) Valor indicativo: pode mudar em fung&o da quantidade de agua, de café,

do tipo de p9, do grau de moagem e do modelo da cafeteira.

anel de

VIGTIGT: LAS GRUNDIGT INDEN HVERT BRUG, OPBEVAR VEJLEDNIN-
GERNE OMHYGGELIGT TIL HVERT SENERE BRUG.

KARAKTERISTIK

. Den nedre beholder er fremstillet i alumlnlumslegerlng der er egnet til
fedevarebrug. Kedlen er fremstillet i stdl (den ydre del er egnet til at
kunne fungere p& induktionsplader) og aluminiumslegering (den indre
del er egnet tlI fodevarebrug).

. Ergonomisk h&ndtag (7) og knap (8) i termoplastisk materiale.

. Inspektionsventil

. Den er egnet til alle typer kogeplader.

Visse smd ufuldkommenheder begrundes den h&ndveaerksmaessige bear-

bejdning, og kompromitterer ikke produktets kvalitet eller funktion.

FORHOLDSREGLER VED BRUG

. Vejledningerne skal anses som vaerende en integrerende del af
produktet og de skal derfor opbevares og veere tilgaengelige under
hele produktets levetid. Dokumentationen skal leveres til samtlige af
produktets efterfglgende ejere.

. Bemaerk: Kaffemaskinen har brug for en varmekilde til sin funktion
og der dannes et indre tryk. Manglende overholdelse af bruger-
vejledningerne kunne forarsage forbraendinger eller medfgre at
kaffemaskinens spraenges.

. Kontrollér, inden hvert brug, at kaffemaskinen er intakt og komplet
i sine komponenter og at ventilen, tragten, pakningen og filterplade
er intakte og befinder sig i deres korrekte position som i figuren. I
tilfeelde af tvivl, kan man henvende sig til forhandleren eller produ-
centen.

. Fjern emballagen fra kaffemaskinen og alle advarsler indeni denne,
inden den tages i brug.

. Produktet er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder
bgrn) med nedsatte fysiske, sensoriske og mentale evner, eller med
manglende erfaring eller indlaering. Produktet skal holdes fjernt fra
bgrns raekkevidde.

e Brug kaffemaskinen til det formal den er designet til. Produktet m&
kun anvendes til hjemligt brug.

. Efterlad ikke apparatet uden opsyn under dets funktion.

. Ror ikke kaffernasklnens varme overﬂader De bliver varme, brug i
stedet for handtaget og knoppen nar du handterer kaffemaskinen.

. Brug ikke kaffemaskinen uden vand i kedlen.

. Brug ikke andre vaesker i kedlen eller i beholderen: Kaffemaskinen
ma kun fungere med vand.

. Denne kaffemaskine er udelukkende beregnet til at blive brugt med
vand og malet kaffe til Moka til hjemligt brug:

. Brug ikke andre produkter (f.eks. byg, kakao, kaffe-ekstrakter, te,
KAFFE TIL FILTRERINGSAPPARATER ELLER TIL ESPRESSO-MASKINER

. Vaer sikker p8 at dampstralen er rettet vaek fra brugeren, og vaer
samtidigt sikker pd at sikkerhedsventilen ikke er rettet mod bruge-
ren.

. Efterlad ikke kaffemaskinen p8 varmekilder i lzengere tid, séledes
undgar man mullge farveaendringer.

. Vaer sikker pa at kaffemaskinen er fuldstaendlgt lukket inden brug.

. N&r man anvender et gaskomfur, ma flammen ikke komme ud over
kedlen.

. I tllfaelde af induktionsplader el-kogeplader/keramiske kogeplader

ma man ikke bruge den maksimale styrke, men holde en melle-

mindstilling. I tilfelde af induktionsplader m& man aldrig bruge
boost-funktion.

Brug ikke kaffemaskinen i ovnen eller mikroovnen.

Abn ikke og luk ikke kaffemaskinen ved at forcere hdndtaget.

Man skal lukke kaffemaskmens 1&g (9) under brug;

1 tilfzelde af fejlfunktion ma man ikke bruge produktet, men man

skal kontakte forhandleren eller producenten.

Man ma3 ikke 8bne kaffemaskinen efter brug, inden at denne er helt

afkolet,

. Man ma kun stille kaffemasklnen pd egnede overflader efter brug:
Kaffemaskinens base ndr op pa hgje temperaturer, stil ikke kaffema-
skinen i bergring med antzendelige overflader og/eller som kunne
gdelaegges pga. varmen.

. Veelg udelukkende originale Bialetti reservedele som ligeledes er i
overensstemmelse med modellen som bruges.

. NA&r brygningen er slut kan der evt. veere resterende vand i kedlen.
Disse rester kunne medvirke til at kedlens overflade kunne fa farve-
sendringer i tilfeelde hvor kaffemaskinen efterlades p& varmekilder i
lzengere tid, efter at brygningen er slut.

GODE D

. N&r der bruges induktion, skal man tjekke om diameteren p& kaffema-
skinens kedel er kompatible med kogepladens tekniske egenskaber.

. Fgrste gang man bruger kaffemaskinen, skal den kun skylles grundigt
med vand, og derefter bruges med vand, uden at komme kaffe i.

. Bryg mindst 3 kopper kaffe (der ikke skal drikkes) ved at folge de
nedenunder viste vejledninger.

. Drik ikke de 3 forste kopper kaffe, eftersom at de er lavet for at for-
bedre kaffens aroma pa bedst vis.

. Veer S|kker pa at S|kkerhedsventllen ikke er rettet mod brugeren;

. Den mé& kun vaskes op i hdnden, uden brug af opvaskemidler og rid-
sende svampe, for at bibeholde dens kvalitet gennem tiden.

. Brug malet kaffe til Moka, eller rettere med en passende malingsgrad
og brug ikke kaffe med en fin malingsgrad.

. Pres aldrig kaffen i tragten.

. Bland kaffen ndr brygningen er slut og inden den heeldes i kopperne.

. Stil samtlige af kaffemaskinens helt tgrre bestanddele vaek, uden at
lukke den.

. Skift pakningen ud hvis den er slidt, vi anbefaler dog under alle om-
staendlgheder at udskifte den mlndst en gang om aret;

. SI8 ikke tragten for at f kaffen ud, den kunne g8 i stykker eller blive
oval og derved forhindre en god taetmng

SADAN LAVER MAN KAFFE
Fyld kedlen (2) op med koldt vand (Fig. A) til sikkerhedsventilens
nedre kant, og fglge de maengder der vises i tabellen (*).

2. Seetdet tragtformede filter (3) i kedlen (2) fig.(B).

3.  Fyld det tragtformede filter (3) med kaffe der er malet til Moka uden
at den presses, men samtidigt sgrge for at der ikke efterlades kaffe
pd kaffemaskinens kanter fig.(C).

4. Skru den nedre beholder (6) pa kedlen (2) og luk stramt, uden at
overdrive, og uden at forcere handtaget (7) fig.(D).

5.  Stil kaffe masklnen pa en varmekilde; Hvis det drejer sig om et gas-
blus, skal man sgrge for at ﬂammen ikke kommer ud over kedlen.
I tllfalde af en induktionsplade/el-kogeplader/keramiske kogeplader
ma man ikke anvende maksimal intensitet Fig. (E).

6. N&r den nedre beholder (6) er fyldt med kaffe, skal man fjerne kaffe-
maskinen fra varmekilden og udskaenke kaffen.

BIALETTI SIKKERHEDSVENTIL (1)
Bialetti ventilen er udarbejdet til at garantere kaffemaskinens brug under
fuldstaendlgt sikre forhold.
N&r man bruger kaffemaskinen med drikkevand, kunne der evt. dannes
kalkaﬂe]nnger i ventilens hul, med farer for at dette tilstoppes. For at und-
gé kalkaflejringer, er det nok blot at fjerne det lille stempel der stikker ud
af ventilen langs dens akse, under de normale skyllehandlinger fig.(F). Det
anbefales at gentage denne handllng séledes at dens korrekte funktion
sikres. Sikkerhedsventilens formal er at beskytte og indgriber kun under
kaffemaskinens unormale anvendelser eller funktioner.

FAQ

Der siver luft ud af sikkerhedsventilen:

- Tjek om der bruges kaffe der er malet til moka.

- Tjek at kaffen ikke er blevet presset pa i tragten.

- Tjek at der ikke er kommet for meget vand i kedlen.

- Hvis man har anvendt induktionsplade, skal man tiekke at man ikke har brugt
for stor en styrke eller boost-funktion. Hvis faenomenet forbliver, kan det vaere
et tegn pa en ikke korrekt funktion og brug derfor ikke produktet, men henvend
dig til leverandgren.

Der kommer vand ud af kaffemaskinen:

- Tjek om kaffemaskinen er lukket stramt.

- Tjek om pakningen er slidt, og skift den ud hvis dette er tilfeeldet.

- Tjek at der ikke findes kaffepulverrester pa kedlens kant.

Kaffemaskinen brygger ikke nogen kaffe:

- Tjek om alle bestanddele er til stede

- Tjek om kaffemaskinen er lukket stramt nok

- Tjek at der ikke findes vandudslip.

Kaffen er kold/for varm:

- Tjek om vandniveauet er korrekt; det skal befinde sig ved sikkerhedsventilens
nedre kant.

Kedlen har aendret farve:

- Kaffemaskinen er blevet efterladt pa varmekilden i for lang tid. Dette kompro-
mitterer dog ikke produktets anvendelse.

Kaffemaskinen aktiveres ikke pa induktionspladen:

- Nar man bruger induktion, skal man tjekke om diameteren pa kaffemaskinen
kedel er kompatibel med kogepladens tekniske egenskaber.

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

. Inden man starter p& renggring og vedligeholdelse, skal man vente til
at produktet er afkglet.

. Det anbefales periodisk at renggre kaffemaskinen i alle dens dele,
herunder ogsd kaffesgjlen, der skal veare helt fri for kaffepulveraf—
lejringer.

. Skyl den med lunkent vand uden at bruge opvaskemidler og/eller rid-
sende materialer efter hvert brug (produktet er IKKE egnet til at blive
opvasket i opvaskemaskmen)

. Opbevar produktet sd alle dets dele er fuldstaendigt terre og det ma
ikke lukkes, sdledes at mulige plet-/rustdannelser forhindres;

. Smrg for regelmae55|gt at afkalke:

Fyld kedlen (2) med vand op til niveauet fig. A;

Tilsaet to teskeer citronsyre eller eddike;

Saml produktet igen og foretag en tilberedning, dog uden kaf-

fepulver i;

Smid oplﬂsnlngen vaek som man har f3et;

Skyl kaffemaskinen med rindende vand og fortseet med kaffe-

brygningen.

. Kontrollér regelmaessigt at filterpladens (5) huller er frie, hvis det ikke
er tllfaeldet skal man frigore huIIerne ved hjalp af en lille bgrste med
sarte har eller ved hjeelp af en nélespids;

. Kontrollér regelmaessigt de interne komponenter og i tilfeelde af slid
eller beskadigelse, skal man sgrge for udskiftning af disse, dog ude-
lukkende med originale Bialetti reservedele som ligeledes er i over-
ensstemmelse med modellen som bruges

Skift pakningen (4) ud hvis den er slidt, vi anbefaler dog under alle om-

staendigheder at udskifte den mindst en gang om &ret;

BORTSKAFFELSE

. Produktet skal ved dets levetids slut, bortskaffes hos et center til saer-
skilt indsamling.

. Den passende serskilte indsamling og den korrekte bortskaffelse
medvirker til forebyggelse af mulige negative virkninger pa miljget
og sundheden, og fremmer ligeledes genbrug af materialerne som
udggr produktet.

. For mere detaljerede oplysninger vedrgrende mulige indsamlingssy-
stemer, skal man henvende sig til den lokale service til affaldsbort-
skaffelse, eller til forhandleren hvor produktet er kgbt.

GARANTI

Produktet har en garanti der deekker en periode pd 24 maneder fra kobs-

datoen, under de funktionsforhold der er beskrevet i denne brugervejled-

ning. I tilfeelde hvor der efterspgrges om assistance, skal man for at gore
garantien gzeldende, kontakte forhandleren eller Bialetti Industrie Spa og
vise kgbebevis, eller et lignende dokument, der viser forhandlerens identi-
ﬁkatlonsdata og kgbsdatoen. Garantien daekker ikke:
Komponenter der kan udskiftes (plade, tragt, pakning og handtag)
medmindre de har fabrikationsfejl;

. Fejl og/eller defekter der skyldes et forkert brug eller som ikke er i
overensstemmelse med vejledningerne;

. Fejl og/eller defekter der skyldes brug af IKKE KOMPATIBLE reser-
vedele;

. Skader der begrundes slag, fald og kalkaflejringer.

uh wne

(*) Vejledende veerdi: den kan variere alt afhaengigt af vandmaengde, kaf-
femaengde, kaffetype og kaffens malingsgrad, og kaffemaskinens model.

BAXHO: BHMMATEJIbHO NMPOYTUTE NEPEA WCMNOJIb3OBAHMEM,
COXPAHUTE 3TO PYKOBOACTBO A1 BYAYLUNX KOHCY/IbTALIUN.

XAPAKTEPMCTVIKVI
KonnekTtop v3 antoMWHWEBOro cniaea AN UCMOMb30BaHWS B MULLEBON
NpOMbILINeHHOCTU. KOTen M3roTosfieH U3 CTanu (BHELWHSS 4YacTb noa-
XOAWT Ana paboTbl Ha UHAYKLUMOHHBIX NIUTax) U alloMUHUEBOrO Criiasa
(BHyTpeHHﬂﬂ 4acCTb NoAxXoAuT ANnsa UCNOoJSIb30BaHUSA B I'IVILI.leBOVI NpOMbILW-
NIEHHOCTW).

. SproHoMuyHasa pyuka (7) n pykosTka (8) u3 TepMONNacTUYHOro Marte-
puana.

. MpoBepsieMblil NpefoXpaHNTENbHbIV KnanaH.

. MoaxoanT Ana BCeX NAnT.

HeKOTOpre HEeAO0CTaTKMU NOBEPXHOCTHN OGYC}'IOBJ'IEHI:I npoueccoMm n3roToerieHnsa

W He CTaBAT Noj yrposy Ka4yecTtso U d)yHKLlVIOHI/IpOBaHI/Ie un3penuvs.

MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTU NMPU UCNOJIb3OBAHUN

. MHCTpyKUMio cneayeT paccMaTpyBaTh Kak COCTaBHYHO YacTb U3genus;
COXPaHATb MHCTPYKLMW B TEYEHME BCEro Cpoka 1Crnosib30BaHMs
nsgenus. [IokyMeHTaumus noanexmT obssaTtenbHol nepeaaye BceM
nocneaylowmnM BnagenbLam npuéopa;

. BHUMaHWe: Anst HopManbHOro yHKLUMOHWPOBaHUS KodeBapku Tpeby-
eTCsA UCTOYHMK Tenna; Bo Bpems paboTbl BHYTpU npubopa reHepupyeTcs
nasneHve. HecobnoaeHne MHCTPYKLWIA MOXET NPUBECTU K oXoraMm uim
B3pbIBY KO(heBapKu.

. Mepen KaxabiM MCMONb30BaHMEM NpOBepsiiTe LIeNOCTHOCTL KodeBapkn
W Hanuyue Bcex eé KOMMOHEHTOB, a TaKXe UeNoCTHOCTb KnanaHa,
BOPOHKW, NNACTUHbI GUNbTPa U YNIOTHEHWIA U NPaBUIBLHOCTbL UX COOPKM
COrNacHoO pUCYHKY. ECnn y Bac BO3HUKIM COMHEHUSI, CBSXKUTECH C
BalUMM AVNEPOM UW NPOU3BOAUTENEM.

e YpanuTe ynakoBKy KodeBapKu 1 BCe NpeaynpexaeHns BHyTpU Hee
nepe/ 1Crosib30BaHNeM.

. 3T0T NpOoAYKT HE NpeaHa3Ha4yeH Ans ncnosb3oBaHunsa nuuamm (BKJ'IPO‘-IBSI
AeTeit) C orpaHnyYeHHbIMU (DU3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMU U YMCTBEHHbI-
M CI'IOCO6HOCT}1MVI, Wnn C HeAOCTaTKOM OnbiTa U 3HaHUN N B HegocTtyn-
HOM Ans aeTeli MecTe.

. Mcnonb3yiiTe KodeBapKy Mo Ha3HayYeHWo; NPOAYKT NpeaHasHaveH
TOMLKO NS IOMALLUHEro NCrosb30BaHus.

. He ocrasnsaiite npubop 6e3 npucMoTpa BO BpeMsi paboTbl.

. He npukacaiitech Kk ropsiumm noBepxXHOCTAM KO(hEeBapKM: NOBEPXHO-

T npubopa CUNbHO HarpeBatoTCs, UCMONb3YWTe PYKOATKY U PyUKy
KodeBapku.

. He ncnonbayiite kodeBapky 6e3 BoAbl B pe3epsyape.

. He HanwusaliTe B pe3epByap WM KOMNEKTOP APYrUe XWUAKOCTU: Kodes-
apka Ao/mkHa paboTtaTb TONbKO C BOAOWA.

. KodeBapka npeaHa3HavyeHa TONbKO A5t UCMONb30BaHUS UCKOYNTENb-
HO C BOZAOW M MONOTbIM Kodbe Anst Moka B BbITOBbIX YCNOBUAX:

. He 1Cnofb3yiiTe Apyrue NpoayKTbl (HanpuMep, AYMEeHb, Kakao, 3KC-
TpakT kode, yaii, KOOE N1 MEPKONSTOPOB MM KO®E-MALLVH
3CIMPECCO...)

. yseﬂl/lTer, yTo I'Ipe,ClOXpaHVITe}'IbeIVI KnanaH n CTpysa napa He Hanpas-
NeHbl Ha Nonb3oBaTens.

. He octaBnsiiiTe kodeBapKy Ha UCTOYHWUKE Tenna Ha AMTeNbHOe BpeMs
BO U36exaHue U3MeHeHus ee LiBeTa.

. Mepep vicnonb3oBaHneM KodeBapku ybeanTech, YTO OHa XOPOLIO
3aKpbiTa.

. |-|pVI MCNONIb30BaHUUM rasa B Ka4yecCcTBe UCTOYHUKA Tenna naaMs He A0SK-
HO BbIXOAWTb 3a Npeaenbl pe3epsyapa.

. B cnyyae nHAYKLUMOHHOW/21eKTpUYECKOR/KepaMMYecKon NanTbl

BKJIIOYAITE NIUTY He Ha MOJIHYIO MOLLHOCTb, @ TO/IbKO Ha CPeAHIok.

B cnyyae MHAYKLMOHHO BapOYHO NMaHenu HUKoraa He UCnonb3yiite

MMNYNbCHYIO YHKLMIO.

He ncnonb3yiite kodesBapKy B AyXOBKE UM MAKPOBOSIHOBOW Meyu.

He oTkpblBaiiTe 1 He 3aKpbiBaiiTe KoheBapKy, ONMPasch Ha pyuKy.

Mpwu ncnonb3oBaHMM 3akpoiTe KpblwKy (9) kodesBapku;

B cnyyae HemcnpaBHOCTW He UCMonb3yiiTe Npubop u obpaTuTech k

[mnepy W Npov3BOAUTENHO.

. Mocne ncrnonb3oBaHWs He OTKPbIBaliTe KodeBapKy, Noka oHa He
oxnagunace.

. Mocne ncnonb3oBaHnsa XpaHute KOd)eBapKy TONbKO Ha NoAxoAsAWmnX no-
BEPXHOCTSIX: OCHOBaHWe KodeBapKu CUIbHO HarpeBaeTcs, He CTaBbTe
KoheBapKy Ha roproyne u/unu NNaBsLWMUecs NoBepXHOCTY.

. Bcerga vcnonb3yiiTe 3anacHble YacTu Bialetti .

. Pn OKOHYaHWUM pasfayyn BO3MOXHO HanMume oCTaTouHON BOAbI B KOTNIE.
3TOT OCTaTOK NnomMoraet npeaoTBpaTUTb USMEHEHUE LUBETa NOBEPXHOCTU
6oiinepa B cnyyae, ecnv kodeBapka OCTaB/ieHa Ha UCTOYHUKE Tenna Ha
MpPOAO/IKUTENIbHOE BPEMS MOC/Ie 3aBePLUIEHNS BapKu.

PEKOMEHAALIVIVI
Mpy “Cnonb3oBaHUMM Ha MHAYKLMOHHOW NaHenn nposepbTe COBMECTU-
MOCTb iIMaMeTpa KoeBapku C TEXHUYECKVMI XapaKTepUCTUKaMI BapoY-
HO naHenu.

. Mepea nepsbiM NPUMEHEHUEM TLATENbHO NPOMOIiTE KOpEeBapKy YMCTOW
BOJOW W CBapuTe NepByl MOpUMIO TONbKO C BoAol 6e3 aobasBneHus
Kode.

. Cpenaiite Kak MUHWMYM 3 3anpaBku kode (He ynoTpebnsitb), cneays
NPUBEAEHHbBIM HUXKE UHCTPYKLNSM.

. He ynoTpebnsiite nepsble 3 3anpaBku Kode, Tak Kak OHW HEO6XoANMbI
ANs yCcuneHuns apomata kode.

. Y6eautecb, 4TO NpefoXpaHWUTENbHbIN KnanaH He HanpassieH Ha Mnosb-
30BaTens;

. MoliTe ToNbKO BpYYHYt0, 6€3 UCMOoNb30BaHMS MOKLMX CPpeacTs 1 abpa-
3MBHbIX I'Y60K, YTOGbl COXPaHWUTb XapaKTepUCTUKM KodeBapkn C Teve-
HWEM BpEMEHWU.

. Wcnone3yiitTe MonoTeii kKode aAna kodesapkun Tuna Moka, To ecTb, COOT-
BETCTBYIOLLEro NoMosa v He UCNosb3yiTe Kode MeNKoro nomona.

. Hukoraa He yTpamboBblBaiiTe Kode B BOPOHKE.

. MomMelwaiiTe kode nocse NPUroToBEHNS 1 Nepes TeM, Kak pasanTb ero
B YallKu.

. XpaHuTe kodeBapKy B CYXOM pa3obpaHHOM BUAE, HE 3aKpbiBasi.

. 3aMeHWTe NPOKIaAKy, €C/IM OHA W3HOLLEHa, OAHAKO Mbl peKkoMeHAyem
3aMeHsITb ee He peXxe OJHOro pas B rog;.

. He ynapsiiTe BOPOHKY O KakKyto-1160 MoBepXHOCTb, YTO6bl 0CBOGOANTL
ee oT Kode, MOXHO NMoBpeaAnTb UMK NOMSATL ee, NPensTCTBYA XopolleMy
YNIOTHEHWMIO.

KAK rOTOBUTb KO®E

1. 3anonHute koten (2) XONOAHON BOAOKW, pUC. A, 10 HWKHEro Kpas npeao-

XPaHWTENbHOro KanaHa, cneays KoamyecrtsaM, ykasaHHbiM B Tabnuue (*).

MomectuTe BopoHkoobpasHbIit hunbTp (3) Ha 6oinep (2) puc.(B).

HanonHute BOpOHKOO6pasHbl unbTp (3), CTapascb He OCTaBnsTb

kode Ha kpomke kodesapkm, puc. (C).

MpusnHTUTE KONnekTop (6) K 6oinepy (2), XOPOLO 3aTAHUTE, HE HaXK-

Mast Ha pyuky (7) puc. (D).

5. [locTaBuTb KodheBapKy Ha MIUTY; €C/M 3TO XMBOW OrOHb, TO Naams He
[IO/KHO BbICTYNaThb 3a NpeAenbl pesepsyapa. B ciyyae MHAYKUMOHHOW/
SNEKTPUYECKOI/KEPaMUYECKON MAWUTbI HE WUCMONb3yWTe MOSHYK MOLL-
HocTb puc.(E).

6.  Korpaa konnekTop (6) HanonHutcsa kode, cHUMnTE KodeBapKy C UCTOUHN-
Ka Tenna u pasnenTe no Yawkam.

NPEAOXPAHUTENbHbIA KNAMAH BIALETTI(1)

KnanaH Bialetti npeaHasHayeH ans ucnonb3osaHns kodebapky B NosiHol 6e3-

0nacHoCTU.

Mcnonb3oBaHvie BOAOMNPOBOAHO BOAbI B KO(EeBapKe MOXET NoBsieyb 3a coboit

obpa3oBaHMe HaKMNM B OTBEPCTUM KnanaHa U PUCK ero 3acopeHus. Bo nsbe-

XaHue 06pasoBaHMs HaKUMKU AOCTATOYHO MOKPYTUTb MOPLUEHb, BbIXOASALIMIA

V3 KnanaHa, BAOSIb €ero ocu BO BpeMsi 06blYHbIX onepaumii Moiku, puc. (F).

PekomeHayeTCa NepuoanyecKkn NoBTOPAThL 3Ty onepauuio Ans obecneveHus

nNpaBUIbLHOrO (YHKLMOHMPOBaHUS. MpeaoxXpaHnUTeNbHbIN KnanaH ssnserca

3aWUTHBIM 3N1EMEHTOM U A0/IKEH Cpa6aTbIBaTb TONbKO B YCNOBMAX Henpa-

BWJIbHOM paboTbl MM HENPABUILHOIO UCMO/b30BaHNS KodeBapKu.

YACTO 3AAABAEMbIE BOMPOCDI

YTeuka B NpeaoXpaHUTENbLHOM KnanaHe:

- Y6eauTech, YTO Bbl UCNONb30BANM MOJIOThIN KOhe Arsi MOKKO.

- Y6eauTech, 4T Bbl He yTpamGoBany kode B BOPOHKE.

- Y6enutech, YTo BoAbl B Goiinepe He CIMLLKOM MHOTO.

- Ecnu ucnonb3oBanach MHAYKUMOHHAsA NnuTa, yoeamTech, Y4To OHa He BKIloYeHa
Ha NOMHy MOLHOCTbL Unn d)yHKLlI/IIO nMnynbca. Ecrm ato yTeuka coxpaHsieTcs,
3TO MOXET BbITh NPU3HaKoM AedrekTa U3aenus; npekpaTuTe UCMonbL3oBaHUe n3-
[Aenusi u obpaTuTeCh K NpoaaBLy.

KocbeBapka npoTekaeT:

- Y6eauTech, YTO Bbl MIOTHO 3aKPbiK KOPEBaPKY.

- MpoBepbTe M3HOC NPOKNaZKN U NPU HEOBXOAMMOCTY 3aMeHUTE ee.

- Y6eputech, 4To Ha GopTuke Gornepa HeT OCTaTKOB KOPENHOTO NOPOLLKA.

KocbeBapka He nogaet kode:

- I'IpoaephTe Hanu4ne BCeX KOMMOHEHTOB

- Y6eauTech, YTO Bbl NIOTHO 3aKPbINK KoheBapky.

- MpoBeptTe OTCYTCTBUE yTeuek BoabI.

Kodbe xonoaHbiii / CIULLKOM Fropsiqmnin:

- MpoBepbTe NpaBuUbHbIA YPOBEHb BOAbI (A0 HWKHETO Kpasi KnanaHa).

Boiinep nameHuncs B LBeTe:

- KOCbeBaDKa Aonroe Bpems octaBanacb Ha UCTOMHUKE Tenna. STO, O[HaKo, He CTaBuUT
o yrpo3y NpaBurbHOCTb ee (OYHKLIMOHMPOBAHWS.

KocbeBapka He akTMBMpPYeTCSt Ha UHAYKLIMOHHOW nnuTe:

- Mpu “cnonb3oBaHWUM Ha VHAYKLMOHHON NaHenu npoBepsTe COBMECTUMOCTb Ana-
meTpa KO(bEBapKM C TEXHUYECKUMU XapaKTepucTukamu EapO‘—IHOI;I naHenu.

YUCTKA U yxoa

. Mpexae Yem NPUCTYNUTL K OYNCTKE UK yXoay, NOAOXKANTE, NMoKa Kode-
BapKa MOJIHOCTbIO OCTbIHET.

. PeKOMeHﬂ.YeTCﬂ nepuoanyeckn YMCTUTb BCE KOMMOHEHTbI KOdJeBapKI/I,
BK/IO4As AO3UPYIOLLYIO KOJIOHKY, KOTOpasi He A0/MKHA UMETb NpensTCcTBUin
[NSt NPOXOX/EHNS nopoLuka Kode.

. MoliiTe kodeBapKy nocne KaXaoro MCnosib3oBaHus Tensoin Booln 6e3
MOIOLLMX CPeACTB u/unu abpasmeHbIX MaTepuanos (Npoaykt HE noaxo-
[T ANS MbITbS B MOCYZ0OMOEYHOW MalLuHe);

. XpaHuTe nsaenne abconoTHO CyXMM BO BCEX €ro YacTAaX U He 3aKpbITbIM
BO n3bexaHne obpa3oBaHns NATEH / PXaBUMHbI;

. I'Iepwo,qmqecm ouuwaiTe kodeBapKy OT HaKuUMNu:

Haneiite B 6ownep (2) Bosly A0 ypOBHS puc. A.

[lo6aBbTe fBe YaiiHble TOXKW IMMOHHOW KMCMOTbI MNK yKCyca;

MpVBUHTUTE KONNEKTOP, He Hacbkinas B GubTp Kode, 1 A0XKANTECH

MONHOro BbiXoAa BOAbI;

BbineiTe BoAy B pakoBUHY;

BbiMoiiTe KodeBapky MpOTOYHON BOAOW W NPUCTynaiTe K Npuro-

TOBNEHMIO Kode.

. Mepuoanyeckn NpoBepsiiTe, YTO OTBEPCTUS MNacTuHbl dunbtpa (5) He
3aKymnopeHbl, Npy HE06X0ANMMOCTY MPOYNCTUTE OTBEPCTUS LIETKOM C MAr-
KOW LWETUHON Unn Urno;

. Mepuoanyeckn NposepsaiiTe BHYTPEHHWE KOMMOHEHTbI U B CllyYae Ux u3-
HOCa WM NOBPEX/AEHNS 3aMeHUTE UX TONbKO Ha 3anacHble YacTu Bialetti
1 B COOTBETCTBMM C UCMOJIb3yEMOI MOAEbIO;

B cnyyae usHoca 3amMeHuUTe Npoknaaky (4); Ho B lo6oM ciyyae, peKoMeHay-

€TCS 3aMEeHSATb €e He pexe OAHOro pas B roA.

YTI/IJ1I/I3ALWI§I
Mo OKOHYAHMM XMU3HEHHOrO Cpoka KodeBapka NOANEXUT caade B LEHTP
yTunusaumum.

. PasaenbHbIii c60p 1 NpaBuibHas yTUAU3aLUMsa NpefoTBpallaloT BpeaHoe
BO3/1e/iCTBME Ha OKPYXKaloLLlylo CPeAly M 3[10pOBbe YenoBeka W Crocob-
CTBYIOT PELMPKYNISILMM MaTepuasnos, BXOAALMX B COCTaB M3Aenms.

. [Ana nonyyeHuns 6onee noapobHOM MHGPOPMaLMK O CYLLECTBYIOWNX CU-
cTeMax cbopa obpaTuTech B MECTHYIO Cyx6y no yTunamMsauum oTXonos
WK B MaraswH, rae 6bin npuobpeTeH NpoayKT.

FAPAHTUA

M3penve rapaHTUpyeTcs B TeyeHne 24 MecsLEeB C MOMEHTa MOKYMKMW, B COOT-

BETCTBUM C YCIOBMAMM 3KCM/yaTauun AaHHOW WHCTPyKuuW. B cnyvyae Heob-

X0AMMOCTU TexnoMmowun ans obecneyenns COﬁJ‘IlO[:LeHMﬂ rapaHTum Bbl A0SK-

Hbl CBsi3aTbCs C NpoAasLoM wnn Bialetti Industrie Spa n nokasaTb AOKYMEHT,

noATBEPXAAIOLLMIA NOKYNKY, 60 JOKYMEHT, B KOTOPOM yKa3blBalOTCS UAEeH-

TUPMKaALMOHHbIE AaHHble puTeiinepa 1 AaTa NoKynku. FapaHTUs He pacnpo-

L‘I’paHﬂeTCﬂ Ha:

CMeHHble KOMMOHEHTbI (MacTuHa, BOPOHKa, YNIOTHEHWE W pyuKa), 3a
NCKKOYEHMEM NMPOU3BOACTBEHHbIX ,Cled)eKTOB

. HeuncnpaBHOCTW 1/unu aedekTbl, Bbi3BaHHbIE HEMPaBU/bHbIM UCMONb30-
BaHWEM U3eNns WU HecoBNoAeHNE UHCTPYKLNIA;

. HeuncnpaBHOCTW 1/unn aedekTbl, Bbi3BaHHbIE Mcnonb3oBaHneM He CO-
BMECTUMbIX 3anacHbix YacTeit

*  Yuepb oT yAapos, NaAeHNs 1 HAaC/IOEHUA HaKWMu;

oo o 0

E NS

nk wNe

(*) Op1EeHTMPOBOYHOE 3HaYeHWe: MOXET BapbMpOBAaTbCS B 3aBUCMMOCTU OT
Konmyectsa BoAbl, kKode, Tna KodeiHon cmMecn 1 ee nomona, a Takxe oT
Mozenu kodeBapKku.
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of de fabrikant.

e Verwijder de verpakking van de moka en elke waarschuwing die
erin zit, voordat u de moka gebruikt.

. Dit product is niet bedoeld om te worden gebruikt door personen
(inclusief kinderen) met verminderde fysieke, zintuiglijke of menta-
le vermogens of zonder ervaring of opleiding.

e  Gebruik de moka waarvoor hij is ontworpen; het product is alleen
voor huishoudelijk gebruik bedoeld.

. Laat het apparaat niet zonder toezicht werken.

. Raak de hete oppervlakken van de moka niet aan: de opperviak-
ken worden heet, gebruik het handvat en de knop als u de moka
moet aanraken.

e  Gebruik de moka niet zonder water in het waterreservoir.

e  Giet geen andere vloeistoffen in het waterreservoir: de moka mag
alleen met water werken.

. Deze moka is alleen bestemd om te worden gebruikt met water en
gemalen koffie voor moka-apparaten voor huishoudelijk gebruik:

e  gebruik geen andere producten (bijv. gerst, cacao, koffie-extract,
thee, KOFFIE VOOR PERCOLATORS OF ESPRESSO-MACHINES ...).

e  Zorg ervoor dat de stoom niet in de richting van de gebruiker uit
het apparaat komt en dat het veiligheidsventiel niet in de richting
van de gebruiker zit.

e  Laat de moka niet te lang op de warmtebron staan zodat het
apparaat niet kan verkleuren.

e  Zorg ervoor dat de moka goed gesloten is voordat u hem gebruikt.

e  Als u gas gebruikt als warmtebron mag de vlam niet onder het
waterreservoir uit komen.

e  Als u een inductie/elektrische/keramiekglazen plaat gebruikt, mag

u deze niet op de hoogste stand zetten. Schakel de middelste

stand in. Op een inductieplaat mag u nooit de boost-functie

gebruiken.

Gebruik de moka niet in de oven of in de magnetron.

Open of sluit de moka niet met het handvat.

Sluit tijdens het gebruik het deksel (9) van de moka;

Bij storingen gebruikt u het product niet en neemt u contact op

met de verkoper of de fabrikant.

Open na het gebruik de moka niet voordat deze is afgekoeld.

e  Zet de moka na gebruik alleen op een geschikt oppervlak: de
onderkant van de moka wordt heel heet; zet het apparaat niet op
ontvlambare of oppervlakken die kunnen smelten door hitte.

e  Gebruik alleen de originele modelonderdelen van Bialetti.

. Als de koffie klaar is, kan er nog water in het waterreservoir
zitten. Dit water zorgt ervoor dat de buitenkant van het apparaat
verkleurt als de moka te lang op een warmtebron blijft staan als de
koffie al klaar is.

e Voor gebruik op een inductieplaat controleert u of de diameter van
het waterreservoir van de moka geschikt is voor de technische ken-
merken van de kookplaat.

e Als u de moka voor het eerst gebruikt, wast u het goed alleen met
water en laat u het één keer alleen met water (zonder koffie) wer-
ken.

e  Zet minstens 3 keer koffie die u niet opdrinkt volgens de instructies
hieronder.

. Drink de eerste 3 koffies niet omdat het aroma van de koffie nog
niet perfect is.

e  Zorg ervoor dat het veiligheidsventiel niet in de richting van de ge-
bruiker zit;

e  Was de moka alleen met de hand, zonder was- of schuurmiddelen,
om de kwaliteit van de moka voor een lange tijd te waarborgen.

e Gebruik koffie voor moka, d.w.z. koffie die speciaal voor moka ge-
malen is en gebruik geen fijn gemalen koffie.

. Druk de koffie nooit aan in de trechter.

. Roer ik de koffie als die klaar is en voordat u hem uitschenkt.

e  Zet elk deel van de moka volledig gedroogd weg, zonder de moka
te sluiten.

e \ervang de pakking als die versleten is en hoe dan ook minstens
één keer per jaar.

. Klop de koffie niet uit de trechter omdat u de trechter op deze ma-
nier kunt beschadigen of vervormen zodat hij niet meer goed past
in de trechteropening.

KOFFIE ZETTEN

1. Vul het waterreservoir (2) met koud water, Afb. A, tot aan de on-

derste rand van het veiligheidsventiel met de hoeveelheden in de

tabel (*).

Plaats het trechterfilter (3) in het waterreservoir (2), Afb. (B).

Vul het trechterfilter (3) met gemalen koffie voor moka zonder die

aan te drukken en laat geen resten koffie op de rand van het water-

reservoir zitten Afb (C).

4. Schroef de schenkkan (6) op het waterreservoir (2) en sluit ste-
vig maar zonder overdrijven en zonder druk uit te oefenen op het
handvat (7) afb.(D).

5. Zet de moka op de warmtebron. Als dit vuur is, zet de vlam dan
laag zodat die niet onder de rand van de moka uit komt. Op een
inductieplaat/elektrische/glasplaat; mag u niet de hoogste stand
afb.(E) gebruiken.

6. Als de schenkkan (6) met koffie gevuld is, haalt u de moka van de
warmtebron en schenkt u de koffie uit.

HET VEILIGHEIDSVENTIEL VAN BIALETTI (1)
Het veiligheidsventiel van Bialetti is bedoeld voor een volledig veilig ge-
bruik van de moka.
Als u drinkwater in de moka gebruikt, kan er na verloop van tijd kal-
kaanslag de opening van het ventiel verstoppen. Om verstopping door
kalkaanslag te voorkomen, hoeft u slechts het zuigertje dat uit het ven-
tiel uitsteekt in te drukken terwijl u de moka wast afb.(F). Wij raden aan
om dit regelmatig te doen zodat het ventiel altijd werkt zoals het moet
werken. Het ventiel is een beveiligingsinrichting die alleen moet werken
als de moka verkeerd werkt of verkeerd wordt gebruikt.

FAQ

Er komt lucht uit het veiligheidsventiel:

- Controleer of u koffie voor moka-apparaten heeft gebruikt.

- Controleer of u de koffie in het trechterfilter niet heeft aangedrukt.

- Controleer of u niet te veel water in het reservoir heeft gedaan.

- Als u met een inductieplaat kookt, controleert u of u geen te hoge stand of de
boostfunctie heeft gebruikt. Als het verschijnsel niet ophoudt, kan het product
een defect hebben en raadpleegt u de verkoper.

Er lekt water uit de moka:

- Controleer of u de moka stevig gesloten heeft.

- Controleer of de pakking versleten is en vervang indien nodig.

- Controleer of u geen koffieresten op de rand van het waterreservoir heeft
laten zitten.

Er komt geen koffie uit de moka:

- Controleer of alle componenten aanwezig zijn

- Controleer of u de moka stevig gesloten heeft

- Controleer of er geen waterlekken zijn.

De koffie is te koud/te heet:

- Controleer of het water precies tot aan de onderste rand van het ventiel komt.

Het waterreservoir is verkleurd:

- de moka heeft te lang op een warmtebron gestaan. Dit heeft echter geen
gevolgen voor het gebruik van het product.

De moka werkt niet op de inductieplaat:

- Voor gebruik op een inductieplaat controleert u of de diameter van het wa-
terreservoir van de moka geschikt is voor de technische kenmerken van de

wn

kookplaat.

REINIGEN EN ONDERHOUD
Voor reinigen en onderhoud wacht u eerst totdat het product is af-
gekoeld.

e  Wij raden aan om regelmatig alle onderdelen van de moka te was-
sen, inclusief het buisje waaruit de koffie komt en waarin geen kof-
fiepoeder mag blijven zitten.

. Reinig het product na ieder gebruik met lauw water zonder reini-
gings- of schuurproducten te gebruiken (het product is niet geschikt
om in de vaatwasmachine te worden gewassen);

e Voordat u het product opbergt, moeten alle onderdelen perfect
droog en niet gesloten zijn zodat er geen vlekken/oxidatie op komt;

e Voer regelmatig een kalkbehandeling uit:

1. V;Jbl het waterreservoir (2) met water tot aan de peilaanduiding
afb. A;

2. Voeg drie lepeltjes citroenzuur of azijn toe;

3. Monteer het product weer, zonder koffie in het filter te doen, en
laat het werken met water.

4. Gooi dit water weg.

5. Was de moka onder stromend water en zet koffie.

e Controleer regelmatig of de gaatjes in het filterplaatje (5) vrij zijn.
Als ze verstopt zijn, maakt u ze vrij met een borsteltje met zachte
haren of met een naald;

e  Controleer regelmatig de onderdelen in de moka en vervang ze als
ze versleten of beschadigd zijn door originele onderdelen van Bialet-
ti die geschikt zijn voor uw mokamodel;

Vervang de pakking (4) als die versleten is. Wij raden aan om dit min-

stens éen keer per jaar te doen;

AFVAL

. Het afval van dit product moet naar een verzamelplaats voor ge-
scheiden afval worden gebracht.

e  Afval op de goede manier scheiden en verwerken, vormt een bijdra-
ge aan het voorkomen van schadelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid en bevordert het recyclen van de materialen waar-
van het product is gemaakt.

e  Voor informatie over de afvalverzamelingsplaatsen neemt u contact
op met de plaatselijke overheid voor afvalverwerking of met de win-
kel waar het product is aangeschaft.

GARANTIE

Het product heeft een garantie van 24 maanden vanaf de verkoopdatum

volgens de gebruiksvoorwaarden in dit blad met instructies. Bij het aan-

vragen van assistentie en om de garantie te laten gelden, moet u contact

opnemen met de verkoper of met Bialetti Industrie Spa en de kassabon

of een soortgelijk bewijs voorleggen waarop de identificatiegegevens van

de verkoper en de verkoopsdatum staan. Onder de garantie vallen niet:
De vervangbare onderdelen (plaatje, trechter, pakking en handvat)
tenzij ze oorspronkelijke defecten hebben.

. Schade en/of defecten veroorzaakt door verkeerd of niet met de
gebruiksaanwijzingen overeenstemmend gebruik;

. Schade en/of defecten veroorzaakt door het gebruik van NIET COM-
PATIBELE onderdelen

. Schade veroorzaakt door stoten, vallen en kalkaanslag.

(*) Waarde bij benadering: kan variéren naar gelang van de hoeveelheid
water, van de koffie, het koffiemengsel en de manier waarop de koffie is
gemalen en van het mokamodel.

benne levé tajékoztatot.

e A jelen késziiléket nem hasznalhatjak csokkent testi, szellemi,
illetve érzékeld képességgel rendelkezé személyek (beleertve a
gyermekeket), illetve azok, akik nincsenek a szukseges ismeretek
€s tapasztalatok birtokaban. Tartsa gyermekektd| tavol.

e Akavéfézét rendeltetésszerlien kell haszndlni. A termék kizérélag
héztartasi haszndlatra készuilt.

. Ne hagyja Grizetlentil a miikodé késziiléket.

. Ne érjen a kavéf6zo forrd fellileteihez: a feliletek felforrésodnak,
ezért a kdvéf6zot a kezelése soran a fogantynal és a gombnal kell
megfogni.

e Ne haszndlja a kavéf6zét, ha nincs viz a viztartalyban.

o Akaveéf6zét csak vizzel szabad miikddtetni, ne toltsdn egyéb folya-
dékot a wztartalyba vagy a felsé reszbe

. Ez a kavéf6zo csak és klzarolag vizzel és mokka kavéf6z6hoz ké-
sziilt, haztartasi céli 6rolt kavéval hasznalhatd.

e Ne hasznaIJon egyéb termékeket (pl. arpat, kakaot, kavékivonatof,
teat, ELEKTROMOS VAGY ESZPRESSZO KAVEGEPHEZ VALO KAVET,

. Gyoz" jon meg arrdl, hogy a kibocsatott géz ne érje a felhasznaldt,
ellenérizze, hogy a b|ztonsag| szelep ne legyen a felhasznald felé
forditva.

e Azelszinez8dés megel6zése érdekében ne hagyja huzamos ideig a
héforradson a kavéfézét.

e Ahasznalat eltt ellendrizze, hogy jol lezarta-e a kavefézet.

Amikor gazt(izhelyet hasznal alang ne er_|en tdl a viztartaly szélén.

Indukcms/elektromos/uvegkeramla fozolap esetében soha ne hasz-

nélja a legnagyobb fokozaton, hanem dllitsa egy kozepes fokozatra.

Indukciés f6z0lap esetében soha ne hasznélja a booster funkciot.

Ne hasznalja a kavéf6zot stitBben vagy mikrohullamd stitében.

Ne nyissa fel illetve ne zarja le a kavefdz6t a fogantyinal fogva.

A hasznalat alatt a kavéf6zo fedele (9) legyen zarva;

Rendellenes m(ikddés esetén ne haszndlja a terméket és forduljon

az eladdhoz vagy a gyartohoz.

A hasznalat utan ne szerelje szét a kavéféz6t, ha az nem hlilt ki.

e Ahaszndlat utan csak megfeleld felliletre helyezze a kavéfézét: a
kaveéfezg alja magas h6mérsékletet ér el, ezert ne helyezze gydl-
ekony illetve a hd hatasara karosodd feliletre.

. Klzarolag a tipusnak megfelel, eredeti Bialetti cserealkatrészeket
hasznal]onI

e Akavé kifolyasa utan el6éfordulhat vizmaradék a viztartalyban. Ez
a vizmaradék elGsegiti a viztartaly elszinez6désének megel6zését
abban az esetben, ha a k&véf6zét huzamosabb ideig a héforrdson
hagyjak a kavé klfolyasa utan.

TANACSOK
Az indukcios fozolappal vald hasznalathoz ellendrizze, hogy a kavé-
626 \lilztartalyanak atméréje megfelel-e a f6z6lap miszaki jellem-
z6ine

e Az elsé haszndlat elétt mossa el gondosan a kavéf6z6t csak tiszta
vizzel, majd kavé nélkil, csak vizzel haszna)a egyszer.

. Ezutan fézzon le 3 kavét az alabbi Utmutatasok betartasaval, ezeket
ne igya meg, hanem o6ntse ki.

e Ne fogyassza el az els6 3 lefézott kavét, mivel ezek elkészitése csak
a kavé aromajanak kiemelésére szolgal.

e Gy6z8djon meg arrdl, hogy a biztonségi szelep ne legyen a felhasz-
nalé felé fordltva,

e A Kkavéféz6t csak kézzel, mosogatoszer és dorzshatast eszkdzok
hasznalatanak melldzésével mossa el, ezzel biztositja minGségének
tartés megdrzését.

e Hasznaljon mokka kavéf6zohoz keszlilt, azaz megfeleld szemcsemé-
ret(i 6rolt kavét, ne haszndljon finomra "8rolt kavet.

o Soha ne tomoritse a kavét a tolcsérben.

e Akifolyt kavét keverje meg a csészékbe toltese el6tt.

e A kavef6z6 minden részét tokéletesen szarazon tarolja, ne szerelje
Ossze a részeket.

e Ha a témités elhasznalddott, cserélje ki, de legalabb évente egyszer
ajanlott a cseréje;

. Ne Gtogesse a tolcsért mas feltletekhez a kavé kilritése céljabol,
mert sérilhet vagy deformalodhat és elvesztheti tomorségét.

KAVEFOZES
Toltse fel a viztartalyt (2) hideg vizzel, A &bra, a biztonsagi szelep
alsé pereméig, tartsa be a téblazatban megadott mennyiségeket (*).

2. Helyezze be a tolcsert(3) a V|ztartalyba(2) (B) abra.

3. Toltse meg a tolcsért(3) mokka kaveéfozéhoz késziilt 6rolt kavéval,
ne tomontse, Ugyelien arra, hogy ne maradjon kavépor a Kavéfézd
peremén (C) abra.

4. Csavarja a fels6 részt(6) a viztartalyra(2) és hlizza meg er6sen, de ne
vigye tulzasba, ne fejtsen ki erét a fogantyura(7) (D) abra.

5. Helyezze a kévéfézst a héforrasra; ha ez egy égéfej, allitsa kis foko-
zatra Ugy, hogy a Iang ne nyuI on tll a V|ztartaly peremen Indukcids/
elektromos/uvegkeramia f6zOlap esetében ne hasznalja a legna-
gyobb fokozaton (E) abra.

6. Amikor a fels6 rész (6) megtelt kdvéval, vegye le a kavéf6zét a hé-
forrasrol.

BIALETTI (1) BIZTONSAGI SZELEP

A Bialetti szelepet a kavéfzé tokéletesen biztonsagos hasznalatanak biz-

tositasara terveztik.

A kavéfézonek az ivovizzel torténd hasznalata soran el6fordulhat, hogy a

szelep furataiban vizkélerakodas keletkezik és eltdmiti azokat. A Vizkd mi-

atti eltémddés elkerilése érdekében elegendd a szokvanyos mosas alatt a

szelepbd| kiallé dugatty(t a sajat tengelye mentén mozgatni (F) dbra, Ezt

ajanlott idészakosan elvegeznl a megfelelo m(ikodés biztositasa céljabdl.

A b|ztonsag| szelep védéelemnek mindsll és csak a kavéf6z6 rendellenes

m(ikodése vagy hasznalata esetén Iép miikodésbe.

Abiztonsagi szelep ereszt:

- Ellendrizze, hogy mokka kavéféz6hoz készillt 6rolt kavét hasznal-e.

- Ellendrizze, hogy nem tdmdritette-e a kavét a tolcsérben.

- Ellendrizze, hogy nincs-e tul sok viz a viztartalyban.

- Ha indukcios fézélapot haszndl, ellenérizze, hogy nincs-e a maximalis foko-
zatra vagy a booster funkciora allitva. Ha a jelenség tovabbra is fennall, md-
kodési rendellenesség jele lehet, ezért ne hasznélja a késziiléket és forduljon
az eladéhoz.

Akaveéfézébdl viz szivarog:

- Ellendrizze, hogy erésen lezarta-e a kavéfézét.

- Ellendrizze a tdmités kopasat, sziikség esetén cserélje ki.

- Ellendrizze, hogy nem maradt-e kavépor a sz(ir6 szélein.

Akavefézébsl nem folyik ki a kave:

- Ellendrizze, hogy minden alkatrésze megvan-e

- Ellendrizze, hogy erésen lezarta-e a kavéf6zot

- Ellendrizze, hogy nincs-e vizszivargas.

Akavé til meleg/tdl hideg:

- Ellendrizze a viz megfeleld szintjét: a viznek a szelep als6 pereméig kell émie.

Aviztartaly elszinez6dott:

- a kavefézot tul sokaig hagyta a héforrason. Ez nincs hatassal a termék mi-
kodésére.

Akavéfézé nem miikodik indukcios fézélapon:

- Az indukcids fézélappal valé hasznalathoz ellendrizze, hogy a kavéfézo viztar-
talyanak atméréje megfelel-e a féz6lap miiszaki jellemzéinek.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Mlelott tisztitdst és karbantartast végezne a terméken, varja meg,
kihdil.

. AJanIott a kavéfozé minden részét rendszeresen megtlsztltanl, bele-
értve a klfolyocsobol a kavépor okozta eltémddés eltavolitasat.

e Minden hasznalat utdn mossa le langyos vizzel, ne hasznaljon mo-
sogatdszert illetve dérzshatas eszkozoket (a termék NEM moshaté
mosogatégépben).

e Aterméket teljesen szaraz aIIapotban taroIJa ne szerelje 6ssze a ré-
szeit, ezzel elkerulheto a foltosodas és oxidalodas.

o Iddszakosan végezze el a vizkdtelenitést:

1. Toltse fel vizzel a viztartalyt(2) az A dbran lathatd szintig;

2. Ontson bele két kavéskanal citromsavat vagy ecetet;

3. Szerelje Ossze a kavéfozot és kavé nélkil fozze le az oldatot;
4. Ontse ki a kapott oldatot.

5. Mossa el a kavéf6zot folyd vizzel, ezutan elkészitheti a kavét.

. Rendszeresen ellendrizze, hogy a szuro(S) furatai nincsenek-e elto-
mddve, sziikség esetén puha szall kefével vagy t(i hegyével tisztitsa
meg;

. Rendszeresen ellendrizze a belsd alkatrészeket és kopés vagy karo-
sodas estén cserélje ki kizarolag eredeti, a tipusnak megfelelo Bialetti
cserealkatrészekre;

Ha a tom|tes(4) elhasznalodott cserélje ki, de legalabb évente egyszer

gjanlott a cseréje; |

ARTALMATLANITAS

. Elettartama végén semlegesitse a terméket szelektiv hulladékgy(j-
tést végz6 Ierakohelyen

e A megfeleld szelektiv huIIadekgyUJtes és semlegesités segit abban,
hogy elkertiljink Iehetseges negatlv hatdsokat a kérnyezetlinkre és
egészséglinkre nézve, tovabba elésegiti a terméket Gsszetevd anya-
gok ujrafelhaszna'la'sa't.

e Arendelkezésre &ll6 hulladékgy(ijté rendszerekre vonatkozo részlete-
sebb informacidkért forduljon a helyi huIIadekfeIdoIgozo szolgalathoz
vagy az lzlethez, ahol a terméket vasarolta.

JOTALLAS

A termékre a vasarlas id6pontjatdl szamitott 24 hénapig érvényes jo-

tallast vallalunk a jelen Utmutatdba foglalt mlikodesi feltételek mellett.

Szervizszolgalat igénylése esetén a jotallas érvényesitéséhez forduljon az

eladéhoz vagy a Bialetti Industrie Spa vallalathoz, mutassa be a vasarlast

blzonylto blokkot vagy iratot, amelyen szerepelnek a viszonteladd adatai
és a vasarlas |dopontja A Jotallas nem vonatkozik az alabb|akra

e Cserélhet6 alkatrészek (szlir6, tolcsér, tomités és fogantyu), kivéve
a gyartasi hibakat;

e Anem rendeltetésszer(i vagy az utasitasoknak nem megfeleld hasz-
nalat miatti meghibasodasok illetve hibak;

e A nem KOMPATIBILIS cserealkatrészek hasznélata miatti meghiba-
sodasok illetve hibak

o Utés, leesés és vizkd okozta karosodasok.

(*) Kozelitd érték: véltozhat a viz, a kdvé mennyisége, a kavékeverék
fajtdja, 6rlése, valamint a kavéfézé tipusa fliggvényében.

nio do producenta.

. Przed uzyciem nalezy wyjac¢ opakowanie kawiarki i wszystkie znajduja-
ce sie w nim ostrzezenia.

. Produkt nie jest przeznaczony do wykorzystania przez osoby (wiacza-
jac w to dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, czuciowych i
umystowych, lub tez nieposiadajace doswiadczenia i nieprzeszkolone,
chroni¢ przed dzie¢mi.

. Kawiarke nalezy uzywac zgodnie z przeznaczeniem, do ktdrego zostata
zaprojektowana; produkt moze by¢ uzywany wytacznie do uzytku
domowego.

. Nie pozostawia¢ dziatajacego urzadzenia bez dozoru.

. Nie dotykac goracych powierzchni kawiarki, cechujacych sie wysoka
temperaturg, do przenoszenia kawiarki uzywac uchwytu i gatki.

. Nie uzywac kawiarki, gdy w dolnym pojemniku nie ma wody.

e Nie uzywac innego rodzaju ptyndw w dolnej lub w gdrnej czesci
kawiarki: kawiarka dziata wytacznie z woda.

. Niniejszej kawiarki nalezy uzywac wytacznie po dodaniu wody i mielo-
nej kawy do Moka, do uzytku domowego.

. Nie uzywac innego rodzaju produktéw (np.: kawy zbozowej, kakao,
wyciagéw z kawy, herbaty, KAWY DO EKSPRESU PRZELEWOWEGO
LUB DO EKSPRESOW itp.);

. Upewnic sie, ze strumien pary jest skierowany z dala od uzytkownika,
upewniajac sie, ze zawdr bezpieczenstwa nie jest skierowany w strone
uzytkownika.

. Nie nalezy pozostawia¢ kawiarki na zrodle ciepta przez dtuzszy czas,
aby unikna¢ ewentualnych zmian koloru.

. Sprawdzi¢ przed uzyciem, czy kawiarka zostata prawidtowo zakrecona.

. Podczas uzywania zrodta ciepta na gaz, ptomien nie moze wykraczac
poza dolng czes¢ kawiarki.

. W przypadku korzystania z ptyty indukcyjnej/elektrycznej/grzewczej

nie ustawiac nigdy wartosci maksymalnej, lecz utrzymywac wartosci

$rednie. W przypadku plyty indukcyjnej, nigdy nie nalezy uzywac
funkgji boost.

Nie uzywac kawiarki w piekarniku ani w kuchence mikrofalowej.

Nie zakrecac ani nie odkreca¢ kawiarki wywierajac nacisk na uchwyt.

Podczas uzytkowania zamkna¢ pokrywe (9) kawiarki.

W przypadku nieprawidtowego dziatania powstrzymac sie od uzywania

produktu i skontaktowa¢ sie z dystrybutorem lub producentem.

Po uzyciu nie odkreca¢ kawiarki przed jej schtodzeniem.

. Po uzyciu odstawia¢ kawiarke na odpowiednich powierzchniach, ponie-
waz podstawa kawiarki osigga wysokie temperatury. Nie pozostawiac¢
kawiarki w kontakcie z powierzchniami fatwopalnymi i/lub ktére moga,
ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania ciepta;

. Uzywac tylko oryginalnych czesci zamiennych Bialetti do danego
modelu.

. Pod koniec wytwarzania kawy w zbiorniku mogga znajdowac sie resztki
wody. Resztki te zapobiegajq zmianie koloru powierzchni zbiornika,
jesli kawiarka pozostanie na zrddle ciepta przez dtuzszy okres czasu
wlaniu kawy do filizanek.

WSKAZOWKI

e W przypadku stosowania na indukgji nalezy sprawdzi¢ zgodnos¢ éred-
nicy pojemnika kawiarki z charakterystyka techniczng ptyty grzewczej.

. Przy pierwszym uzyciu kawiarki, nalezy jq dobrze umy¢, tylko wodg, i
przy uzyciu tylko wody, bez wsypywania kawy.

. Zrobi¢ co najmniej 3 kawy (nie do spozycia), postepujac zgodnie z po-
nizszymi instrukcjami.

. Nie nalezy spozywac 3 pierwszych kawa, poniewaz sg one niezbedne do
jak najlepszego wzmocnienia jej aromatu.

. Nalezy upewni¢ sig, ze zawdr bezpieczenstwa nie jest skierowany na
uzytkownika;

. My¢ tylko recznie, bez uzycia detergentow i stalowych szczotek, aby
zachowad niezmienione wiasciwosci w czasie.

. Uzywac zmielonej kawy do Moka, tzn. z odpowiednim mieleniem, a nie
kawy drobno zmielonej.

. Nigdy nie dociska¢ kawy w lejku.

. Kawe nalezy wymieszac pod koniec procesu parzenia i przed wlaniem
do filizanek.

e  Kazda czes¢ kawiarki nalezy przechowywaé catkowicie suchg, nie za-
mykajac jej.

. Zuzytg uszczelke wymieni¢. W kazdym przypadku uszczelke nalezy wy-
mieni¢ co najmniej raz w roku.

. Nie uderza¢ lejkiem w celu usuniecia kawy. Moze ulec uszkodzeniu lub
odksztatceniu, powodujac utrate szczelnosci.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA KAWY

1. Napetni¢ kociot (2) zimng woda Fig.A, az do dolnej krawedzi zaworu
bezpieczenstwa, zgodnie z ilosciami podanyml w tabeli (*).

2. Wsungc filtr w formie lejka (3) do pojemnika (2) rys. (B).

3. Napefnic filtr w formie lejka(3) mielong kawa do Moka bez ubijania,
ewentualnie usuna¢ pyt kawowy z brzegéw dolnego zbiornika kawiarki
rys. (C) .

4. Dokrecm zbiornik (6) do pojemnika (2), ale nie przesadzajac, nie uzy-
wajac do tego celu uchwytu (7) rys. (D);

5. Umiesci¢ kafetierg na zrodle ciepta. Jezeli jest to palnik gazowy, ptomien
nie moze wykracza¢ poza dolng czes¢ kafetiery. W przypadku korzy-
stania z plyty indukcyjnej/elektrycznej/grzewczej nie ustawia¢ nigdy
wartosci maksymalnej rys. (E

6. Gdy zbiornik (6) wypetniony ]est kawa, zdja¢ kawiarke ze zrodta ciepta
i wlac.

ZAWOR BEZPIECZENSTWA BIALETTI 1)
Zawor Bialetti opracowany zostat w celu zapewnienia bezpiecznego uzytko-
wania kawiarki.
Uzywanie wody pitnej do dziatania kawiarki stwarza zagrozenie odktadania
sie kamienia w otworze zaworu bezpieczenstwa z mozliwoscig catkowitego
jego zatkania. Aby unikna¢ zatkania kamieniem, wystarczy podczas mycia
przesuna¢ ttok wychodzacy z zaworu wzdtuz jego osi rys. (F). Zaleca sie
okresowe powtarzanie tej kontroli w celu zapewnienia prawidtowego dziata-
nia. Zawor bezpieczenstwa stanowi element ochronny i powinien zadziata¢
tylko w przypadku nieprawidtowych warunkéw pracy lub uzytkowania ka-
wiarki.

FAQ

Zawor bezpieczenstwa zsuniety:

B Sprawdzi¢ czy zostata zastosowana kawy mielona do moki.

- Sprawdzi¢ czy kawa nie zostata docisnieta w lejku.

B Sprawdzi¢ czy nie wlano za duzo wody do zbiornika.

- Jesli zostata zastosowana plyta indukcyjna, nalezy sprawdzié, czy nie zostata
uzyta wysoka moc lub funkcja wzmocnienia. Jesli zjawisko to utrzymuje sie,
moze to by¢ objawem nieprawidtowego dziatania i nie nalezy uzywac lecz skon-
taktowac sig ze sprzedawca.

Z kawiarki wycieka woda:

B Sprawdzi¢ czy kawiarka jest szczelnie zamknigta.

- Sprawdzi¢ uszczelnienie pod katem zuzycia i w razie potrzeby wymienié.

- Sprawdzi¢ czy na krawedzi zbiornika nie pozostaty resztki kawy.

Kawiarka nie robi kawy:

B Sprawdzi¢, czy wystepujg wszystkie czesci sktadowe

- Sprawdzi¢ czy kawiarka jest szczelnie zamknigta

B Sprawdzi¢, czy nie ma wyciekéw wody.

Kawa jest zimna/zbyt gorgca:

B Sprawdzi¢ prawidtowy poziom wody, ktéry musi znajdowac sie na dolnej kra-
wedzi zaworu.

Zbiomik zmienit kolor:

- kawiarka znajdowata sig na zrédle ciepta przez diuzszy czas. Nie ma to jednak
wplywu na uzytkowanie produktu.

Kawiarka nie wigcza sie na plycie indukcyjnej:

B W przypadku stosowania na indukcji nalezy sprawdzi¢ zgodnos¢ érednicy po-
jemnika kawiarki z charakterystyka techniczng plyty grzewczej.

CZYSZCZENIE I KONSERWACIA
Przed przystqplenlem do czyszczenia i konserwacji urzadzenia, odcze-
kac¢ na jego catkowite schtodzenie.

. Zalecamy okresowe czyszczenie kawiarki we wszystkich jej czesciach,
w tym w kolumnie dozujacej, ktéra musi by¢ wolna od przeszkéd w
postaci pytu kawowego.

. Po kazdym uzyciu umy¢ letnig woda bez uzycia detergentéw i/lub ma-
teriatéw $ciernych (produkt NIE nadaje sie do mycia w zmywarkach);

. Przechowywac produkt catkowicie suchy we wszystkich jego czesciach
i nie zamykac, aby unikna¢ mozllwego powstawania plam / utlenienia;

. Wykonywac okresowo czynnosci usuwania kamienia:

Napetnlc zbiornik (2) woda do poziomu rys.A;

Doda¢ dwie tyzeczki kwasku cytrynowego Iub octu.

Zmontowac produkt. Bez dodawania mielonej kawy, wykonac cykl

parzenia.

Wyla¢ uzyskany roztwor.

Umy¢ kawiarke pod biezacq woda i przystapi¢ do przygotowania

kawy.

. Sprawdzac okresowo, czy otwory ptytki filtrujacej (5) nie sg zatkane. W
takim przypadku udrozni¢ za pomoca szczoteczki z delikatnym wtosiem
lub koncowki igty;

. Sprawdzaé okresowo wewnetrzne komponenty. W razie stwierdzenia
zuzycia lub uszkodzenia wymienié, stosujac wytacznie oryginalne czesci
zamienne Bialetti, pasujace do uzywanego modelu.

Zuzytq uszczelke wymieni¢ (4). W kazdym przypadku uszczelke nalezy wy-

mieni¢ co najmniej raz w roku;

UTYLIZACIA

. Produkt po zakonczeniu eksploatacji nalezy zutylizowac w specjalistycz-
nym centrum zbidrki odpadéw segregowanych.

. Odpowiednio prowadzona segregowana zbidrka odpaddw oraz prawi-
dtowa utylizacja przyczyniajq sie do zmniejszenia negatywnego oddzia-
tywania na $rodowisko i na zdrowie. Utatwia réwniez ponowne zastoso-
wanie i/lub uzycie materiatéw, z ktérych wykonany jest produkt.

e Aby uzyskac szczegdtowe informacje dotyczace systemow zbidrki,
zwrdcic sie do lokalnych stuzb utylizacji odpaddéw lub do punktu, w kto-
rym zostat zakupiony produkt.

GWARANCIA

Produkt objety jest 24-miesieczna gwarancja, liczac od daty zakupu, pod

warunkiem przestrzegania zapisdw zawartych w niniejszej instrukcji. W razie

Zadania naprawy gwarancyjnej, nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca lub

Bialetti Industrie Spa, okazujac dowod zakupu lub dokument o podobnym

znaczeniu, zawierajacy dane identyfikacyjne sprzedawcy oraz date zakupu.

Gwaranqa nie obe]mUJe
Komponentow zuzywajacych sie (ptytka, lejek, uszczelka i uchwyt),
chyba ze wystapiq w nich wady pierwotne.

. Uszkodzen i/lub wad spowodowanych nieprawidtowym lub niezgodnym
z instrukcja uzyciem.

. Uszkodzen i/lub wad spowodowanych uzyciem NIEKOMPATYBILNYCH
czesci zamiennych.

. Uszkodzen spowodowanych uderzeniem, upadkiem i odktadaniem sie
kamienia.

W

us

(*) Wartos¢ orientacyjna: moze sie rézni¢ w zaleznosci od ilosci wody, kawy,
rodzaju mieszanki kawy i jej mielenia oraz modelu kawiarki.

detsamma for anvéndning.

. Produkten &r inte avsedd att anvéandas av personer (inklusive barn)
med nedsatt fysisk, sensorisk och mental formaga eIIer av personer
utan erfarenhet och utbildning; forvaras utom rackhall fér barn.

. Anvand mokabryggaren i det syfte den konstruerats for; produkten
ar endast avsedd for hemmabruk.

. Lamna aldrig apparaten utan uppsikt under anvandning.

. Ror inte vid mokabryggarens varma ytor: ytorna har en tendens att
bli heta, anvand handtaget och knoppen fér att hantera mokabryg-
garen;

. Anvéand inte mokabryggaren utan vatten i underdelen.

. Anvand |nga andra vatskor, varken i under- eller 6verdelen; moka-
bryggaren far endast anvandas med vatten.

. Mokabyggaren ar avsedd att anvandas uteslutande med vatten och
kaffe, som malts fér Moka fér hemmabruk;

. Anvand inga andra produkter (t.ex. korn, kakao, kaffeextrakt, te,
KAFFE FOR PERKOLATOR ELLER FOR ESPRESSOMASKINER...).

e  Kontrollera att &ngstralen &r riktad bort frén anvandaren och forsak-
ra dig om att sékerhetsventilen inte &r riktad mot anvandaren.

. Lamna inte mokabryggaren under en langre tid p& varmekallan for
att forhindra variationer i farg.

. Kontrollera att mokabryggaren ar val stangd fore anvandmng

. Vid anvéndning av gas som varmekalla far flamman inte nd utanfér
bryggarens underdel

. Vid anvandning pa |nduktlonshaII/eIpIatta/keramlkhaII f&r inte hogsta
varme anvandas, utan den bor stallas in p& medelvarme; Vid an-
vandning pa induktionshall anvéand aldrig funktionen boost.

. Anvand inte mokabryggaren i ugn eller mikro.

. Oppna eller stédng inte mokabryggaren genom att anvénda handta-
get som havarm.

. Stang locket (9) till mokabryggaren under anvandning;

. Anvand inte produkten vid funktionsstérningar; kontakta forsaljaren
eller tillverkaren.

. Efter anvandning far mokabryggaren inte éppnas innan den svalnat.

. Efter anvandning far mokabryggaren endast placeras pa lampligt un-
derlag: Mokabryggarens underdel kommer upp i héga temperaturer,
placera inte bryggaren i kontakt med lattantandliga ytor och/eller pa
stéllen som skulle kunna férstéras av varme.

. Anvénd endast endast de reservdelar i original Bialetti, som hor till
modellen.

. N&r bryggningen &r klar kan det handa att det finns lite vatten kvar
i underdelen. Denna rest forhindrar att underdelens yta utsatts for
variationer i farg om mokabryggaren skulle lamnas kvar p8 varme-
kallan under en langre tid efter att bryggningen avslutats.

TIPS

. Fér anvandning pd induktionshall ska du verifiera att underdelens di-
ameter &r forenlig med héllens tekniska egenskaper.

. Forsta gangen du anvander mokabryggaren, ska du diska den noga
med bara vatten och sen anvéanda den en férsta gang bara med vatten
utan att lagga i kaffe.

. Brygg &tminstone 3 omgangar kaffe, som du bara haller ut (utan att
dricka det) enligt de |nstrukt|oner som anges nedan.

. Drick inte de 3 forsta omgangarna kaffe da dessa kravs for att fram-
héva kaffets arom pd basta satt.

. Forsékra dig om att sékerhetsventilen inte &r riktad mot anvéndaren;

. Diska endast for hand, utan diskmedel och nétande svampar, for att
bibehalla dess kvalitet i tiden.

. Anvéand kaffe, som &r malet fér Moka, dvs. med en Iamplig malning;
anvand inte finmalet kaffe.

. Tryck aldrig till kaffet i siltratten.

. Ror om kaffet nar det ar fardigt och innan du haller upp det i kop-
parna.

. Stall undan delarna till mokabryggaren férst nar de torkat helt och
utan att montera den.

. Byt ut packnlngen om den ar sliten. Det rekommenderas dock att man
byter den atmlnstone en gang om aret;

. Sl& inte p& tratten for att fa ut kafferesterna den skulle kunna forlora
sin runda form och inte langre halla tatt;

LAGA KAFFE SAHAR

1. Fyll underdelen (2) med kallt vatten Fig. A upp till sékerhetsventilens
nedre kant och folj de mangder som anges i tabellen (*).

2.  Forin siltratten (3) i underdelen (2) Fig. (B).

3. Fyll siltratten (3) med malet kaffe, utan att trycka till det, och var
noga med att inte ldmna kvar kaffepulver pad mokabryggarens kant
Fig.(C).

4. Skruva fast dverdelen (6) pd underdelen (2) och dra at hdrt, men
utan att 6verdriva och utan att anvénda handtaget (7) som havarm
Fig.(D).

5. Placera mokabryggaren pa varmekallan om det ror sig om en gasp-
latta, var noga med att flamman inte ndr utanfor bryggarens under—
del. \/|d anvandning pd induktionshall/elplatta/keramikhall f&r inte
hégsta varme anvéndas Fig.(E);

6. Nar overdelen (6) har fyllts med kaffe, ska du ta bort mokabryggaren

.. frdn varmekallan och halla upp kaffet.

SAKERHETSVENTILE BIALETTI (1)
Bialettiventilen har studerats for att garantera mokabryggarens anvand-
ning i full sakerhet.
Mokabryggarens anvandning med dricksvatten medfor risk for att det for-
mas kalkavlagringar i sékerhetsventilens hal med fara for tilltdppning av
sjélva ventilen . For att undvika kalktilltdppningar, récker det att du flyttar
den lilla kolven, som sticker ut ur ventilen, 1&angs sin axel vid normal disk-
ning Fig.(F). Det rekommenderas att du regelbundet utfoér denna inspek-
tion for att forsakra dig om att den fungerar pd ratt satt. Sakerhetsventilen
utgor ett skydd och bor endast ingripa om mokabryggaren uppvisar funk-
tionsstérningar eller anvands fel.

FAQ

Sakerhetsventilen slapper ut luft

- Verifiera att du anvéant kaffe som malts fér moka.

- Verifiera att du inte tryckt till det i siltratten.

- Verifiera att du inte hallt fér mycket vatten i underdelen.

- Om du anvant induktionshall, verifiera att du inte anvant ett hogt lage eller
funktionen boost. Om fenomenet kvarstar, kan det vara tecken pa funktionsfel.
Anvand inte produkten utan vand dig till séljaren.

Mokabryggare lacker vatten:

- Kontrollera att du stangt mokabryggaren ordentligt.

- Kontrollera packningens slitage och byt ut den vid behov.

- Verifiera att det inte lamnats rester av kaffepulver pa underdelens kant.

Mokabryggaren brygger inget kaffe:

- Verifiera att alla komponenter &r monterade

- Kontrollera att du stangt mokabryggaren ordentligt

- Verifiera att det inte finns nagra vattenlackor

Kaffet ar kallt/for varmt;

- Kontrollera att vattennivan ar korrekt, den ska befinna sig i jamnhdjd med ven-
tilens nedre kant.

Underdelen har &ndrat farg:

- Mokabryggaren har statt for Iange pa varmekallan. Detta dventyrar dock inte
produktens anvandning.

Mokabryggaren aktiveras inte pa induktionshéllen.

- For anvéandning pa induktionshall verifiera att underdelens diameter ar forenlig
med hallens tekniska egenskaper.

RENGORING OCH UNDERHALL

. Innan man utfér rengéring och underhdll ska man vénta tills produk-
ten svalnat.

. Det rekommenderas att du utfor en periodisk rengéring av mokabryg-
garen i alla sina delar, inklusive bryggréret, som ska vara fritt fran
tilltéppning med kaffepulver.

. Diska den efter varje anvdandning med ljummet vatten utan diskmedel
och/eller nétande material (produkten lampar sig INTE att diskas i
diskmaskin);

. Forvara produktens alla delar perfekt torra och utan att montera dem
for att forhindra eventuella flackar/oxideringar.

. Utfor avkalkning regelbundet:

1. Fyll underdelen (2) med vatten upp till angiven niva, fig.A;

2. Tillsatt tva teskedar citronsyra eller &ttika;

3. Montera produkten och koka upp vattnet utan att tillsatta kaf-
fepulver;

4. Kasta den erhdllina Iésningen;

5. Diska mokabryggaren i rinnande vatten och Iaga sen kaffet.

. Kontrollera med jamna mellanrum att S|Iens (5) halinte &r tilltappta.
Om s3 skulle vara fallet ska du rensa hdlen med hjélp av en mjuk
borste eller med en ndl.

. Kontrollera komponenterna p& insidan med jamna mellanrum. Om de
skulle vara slitna eller skadade far de endast bytas ut mot Bialettire-
servdelar i original och som 6verensstémmer med den modell som
anvands;

Byt ut packmngen (4) om den ar sllten Det rekommenderas dock att du

byter den 8tminstone en gang om 8ret:

BORTSKAFFANDE

. uttjant produkt ska bortskaffas i en &tervinningscentral.

. Lamplig sopsorterlng och korrekt bortskaffande forhindrar negativ pa-
verkan pa mlIJo och halsa och gynnar &tervinning av de material som
produkten bestar av.

. For mer detaljerad information om tillgangliga avfallshanteringssys-
tem hanvisas till den lokala sophdamtningstjansten eller till den butik
dar produkten inhandlats.

GARANTI

Produkten har en garanti p& 24 ménader fran inképsdatum, enligt de an-

vandningsvillkor som anges i bruksanvisningen. Vid behov av assistans,

for att garantin ska galla, ska man kontakta foérsaljaren eller Bialetti In-
dustrle Spa och férevisa inkdpskvitto, eller motsvarande dokument, som

&terger forséljarens identifieringsuppgifter samt inképsdatum. Garantin

técker inte:

. Utbytbara komponenter (sil, tratt, packning och handtag) forutom d&
dessa uppvisar fabriksfel;

. Fel och/eller defekter som orsakats av felaktig anvandning eller an-
vandning som inte éverensstammer med instruktionerna;

. Fel och/eller defekter som orsakats av OFORENLIGA reservdelar.

. Skador som uppstatt genom stétar, fall och kalkavlagringar.

(*) Ungeféarligt véarde: detta kan variera beroende pd vatten- och kaffe-
mangd, typ av kaffeblandning och dess malning, samt mokabryggarens
modell.

cikariniz.

. Bu cihazin, fiziksel, duyumsal ya da zihinsel kapasiteleri kisitli, veya
bilgiden yoksun kisiler (gocuklar dahil) tarafindan kullanilmasi uygun
degildir; cihazi gocuklarin ulagsamayacadi yerde saklayiniz;

. Moka potunu yalnizca tasarlandigi amag igin kullaniniz; trtin yalnizca
ev ortaminda kullaniimalidir.

. Cihazi kullanim sirasinda denetimsiz birakmayiniz.

. Moka potun sicak ytizeylerine dokunmayiniz: ytizeyler isindigindan,
moka potunu tutmak igin sapi ve topuzu kullaniniz.

. Moka potunu alt haznesinde su olmadan kullanmayiniz.

. Alt veya Ust haznesinde su disinda baska bir sivi kullanmayiniz:
moka potu yalnizca su ile kullaniimalidir.

. Bu moka potu yalnizca su ve ev kullanimina yénelik Moka igin 6gui-
tllmus kahve ile kullaniimak tzere tasarlanmistir:

. Diger Granleri kullanmayiniz (6rnegin arpa, kakao, kahve ozleri, cay,
FILTRELI VEYA NESPRESSO KAHVE MAKINELERI ICIN KAHVE vs.).

. Emniyet valfinin ve buhar jetinin kullanicidan uzaga yonlendirildigin-
den emin olunuz.

. Olasi renk degisimlerini énlemek igin moka potunu isi kaynaginin
tzerinde uzun siire birakmayiniz.

. Kullanimdan 6nce moka potunun iyice kapanmis oldugundan emin
olunuz.

. Bir gaz 1s1 kaynadini kullanmaniz durumunda, alev potun dis kenar-
larini agmamalidir.

. Induksiyon/elektrik/cam-seramik plaka kullanmaniz durumunda

maksimum 1si ayarini asla kullanmayip, orta bir ayar kullaniniz.

Indiksiyon plaka kullanmaniz durumunda asla boost fonksiyonu

kullanmayiniz.

Moka potunu firinda ya da mikrodalga firinda kullanmayiniz.

Moka potunu agip kapatirken sapina basing uygulayip zorlamayiniz.

Kullanim sirasinda moka potunun kapagini (9) kapali tutunuz;

Uritintn iyi galismamasi durumunda triinl kullanmayiniz ve satici

veya Ureticiyle iletisime geginiz.

Kullanimdan sonra moka potunu iyice sogumadan agmayiniz.

. Kullanimdan sonra, moka potu yalnizca uygun yiizeylere yerlestiriniz:
moka potun tabani yiiksek sicakliklara ulastigindan, moka potu yani-
c1 ylzey ve/veya isi ile bozulabilecek ylizeylere temas ettirmeyiniz.

. Yalnizca modelinize ait Bialetti orijinal yedek pargalarini kullaniniz.

. Kahve cikisi bittikten sonra su haznesinde biraz su kalintisi olabilir.
Bu kalinti, moka potunun kahve gikisi bittikten sonra uzun bir stire
1s1 kaynaginin tizerinde birakildigi takdirde, su haznesi ylizeyinin renk
deglslkllgme ugramasini 6nlemeye yardlmC| olur.

ONERILER
indiksiyon plakasinda kullanim igin, moka potun hazne gapinin ocagin
teknik ozellikleri ile uyumlulugunu kontrol ediniz.

. Moka potunu ilk defa kullanmadan &nce suyla iyice yikayiniz ve ilk
olarak kahve kullanmadan yalnizca suyla doldurup atese koyup kul-
laniniz.

. Asadida belirtilen talimatlara uyarak en az 3 kahve yapip atiniz (bu
kahveleri tiiketmeyiniz).

. Kahve aromasini en iyi sekilde elde etmek igin gerekli olan yaptiginiz
ilk 3 kahveyi tiketmeyiniz.

. Emniyet valfinin kullanicidan uzagda yonlendirildiginden emin olunuz;

. Uriin niteliklerini zaman iginde dedismeden muhafaza etmek igin de—
terjan ve asindirici siingerler kullanmadan sadece elde yikayiniz.

. Moka potu igin 6zel olarak 6gutilmus kahve kullaniniz ve ince 6gutil-

mis kahve kullanmayiniz.

Kahve haznesindeki kahveyi asla bastirmayiniz.

Hazir oldugunda ve fincanlara dékmeden 6nce kahveyi karistiriniz.

Tamamen kurulanmis moka potun pargalarini kapatmadan saklayiniz.

Asinmis olmasi durumunda contayi degdistiriniz; her haliikarda conta-

nin yilda en az bir kez degistirilmesi 6nerilir;

. Kahveyi gikarmak igin filtreyi bir yere garpmayiniz; hasar goérebilir
veya oval hale gelip sizdirmazlik islevini yitirebilir.

KAHVE HAZIRLANISI

1. Tabelada (*) belirtilen miktarlara uyarak su haznesini (2) soguk suyla

Resim A, emniyet valfinin alt kenarina kadar doldurunuz.

Huni filtresini (3) su haznesinin (2) Gzerine yerlestiriniz resim (B).

Huni filtresini (3) Moka igin 6gutulmus kahve ile bastirmadan dolduru-

nuz ve kenarlarinda kahve tozu kalmamasina dikkat ediniz resim(C).

4. Ust haznesini (6) su haznesinin (2) lzerine yerlestirip gevirip siki bir
sekilde kapatiniz, bu islem sirasinda sap (7) Uzerine guglu bir sekilde
basmamaya dikkat ediniz resim (D).

5. Moka potunu isi kaynagin tizerine yerlestiriniz; i1si kaynagin alev olma-
si durumunda, moka potun kenarindan tasmayacak sekilde kisik tutu-
nuz. Induksiyon/elektrik/cam-seramik plaka kullanmaniz durumunda
maksimum 1si ayarini kullanmayiniz resim (E).

6. Ust haznesi (6) kahve ile doldugunda, moka potunu isi kaynagin tize-
rinden aliniz ve fincanlara dokiindz.

BIALETTI EMNIYET VALFI (1)
Bialetti valfi, moka potun tamamen givenli bir sekilde kullanilmasini sag-
lamak igin tasarlanmistir.
Moka potun musluk suyu ile kullanildigi takdirde, valf deliginde kireg biri-
kintileri olusturma riski ve valfin tikanmasina yol agabilir. Kiregten kaynak-
lanan tikanmalari 6nlemek igin, normal yikama islemleri sirasinda valftan
cikan pistonu ekseni boyunca hareket ettirmek yeterlidir resim (F). Diizglin
calismasini saglamak icin bu muayenenin periyodik olarak tekrarlanmasi
onerilir. Emniyet valfi koruyucu bir eleman olup yalnizca moka potun anor-
mal calisma veya kullanimi kosullarinda midahale etmelidir.

FAQ

Emniyet valfi sizdiriyor:

- Moka potuna uygun 6gutiilmis kahve kullandiginizi kontrol ediniz.

- Kahveyi fazla bastirmadiginizi kontrol ediniz.

- Su haznesine fazla su koymamaya dikkat ediniz.

- indiiksiyon plaka kullanmaniz durumunda yiiksek bir i1s1 ayari ya da boost
fonksiyonunu kullanmadiginizi kontrol ediniz. Bu durum devam ederse bir
hasara isaret edebilir, béyle bir durumda urlini kullanmayiniz ve saticiya bas-
vurunuz.

Moka potu su sizdiriyor:

- Moka potunu siki bir sekilde siktiginizi kontrol ediniz.

- Contanin asinip asinmadigini kontrol ediniz ve gerekirse degistiriniz.

- Haznenin kenarlarinda kahve kalintilarinin olup olmadigini kontrol ediniz.

Moka potundan kahve gikmiyor:

- Tdm bilesenlerin mevcut olup olmadigini kontrol ediniz

- Moka potunu siki bir sekilde siktiginizi kontrol ediniz

- Su kaybinin olmamasini kontrol ediniz.

Kahve soduk/cok sicak olarak ¢ikiyor:

- Valfin alt kenari seviyesinde olmasi gereken dogru su seviyesini kontrol ediniz.

Su haznesi renk degistirdi:

- Moka potu 1si kaynaginin tizerinde uzun sire kaldi. Bununla birlikte, bu Griiniin
kullanimini etkilemez.

Moka potu indiiksiyon plakasi lizerinde aktif hale gelmez:

- Indiiksiyon plakasinda kullanim igin, moka potun hazne ¢apinin ocagin teknik
ozellikleri ile uyumlulugunu kontrol ediniz.

TEMIiZLiIK VE BAKIM

. Herhangi bir temizlik veya bakim islemine baslamadan &nce, cihazin
sogumasini bekleyiniz.

. Kahve tozuyla tikanmadigindan emin olmak igin kahve gikis gubugu
dahil olmak tzere moka potunun diizenli olarak temizlenmesi tavsiye
edilir.

. Her kullanimdan sonra ilik suyla deterjan ve/veya asindirici malzeme
kullanmadan yikayiniz (trtini bulasik makinesinde YIKAMAYINIZ);

. Uriintin her pargasini kurulayip olasi leke/oksidasyon olusumunu énle-
mek igin tekrar kapatmadan saklayiniz.

. Diizenli olarak kireg gézme islemini yerine getiriniz:

Su haznesini (2) isaret edilen diizeye kadar suyla doldurunuz

resim A;

1ki cay kasigi sitrik asit veya sirke ekleyiniz;

Urtintin pargalarini tekrar birlestiriniz ve kahveyi eklemeden ate-

se koyup sivinin gikmasini saglayiniz;

4. Bu sekilde elde ettiginiz siviyr atiniz;
5. Moka potunu suyla yikayiniz ve kahve hazirlanis asamasina ge-
Giniz.

. Filtre (5) deliklerin kapali olmadigini periyodik olarak kontrol ediniz.
Filtrenin tikali olmasi durumunda, delikleri yumusak killara sahip k-
Guk bir firca veya bir igne ucu ile temizleyiniz;

. Uriinln ig bilesenlerini periyodik olarak kontrol ediniz ve aginma veya
hasar durumunda, onlar kullanilan modele uygun yalnizca orijinal Bi-
aletti yedek pargalari ile degistiriniz;

Asinmis olmasi durumunda contayi (4) dedistiriniz; her halikarda contanin

yilda en az bir kez degistirilmesi tavsiye edilir;

URUNUN BERTARAF EDIiLMESi
Uriin, kullanim 8mriiniin sonunda ayristirmali bir ¢ép toplama merke-
z_mde bertaraf edilmelidir.

. Urlintin uygun ayristirmal ¢op toplama merkezinde bertaraf edilmesi,
cevre ve saglik Gzerindeki olasi olumsuz etkilerin 6nlenmesine katkida
bulunur ve cihazin olustugu malzemelerin yeniden dénusttrilmesini
saglar.

. Mevcut ¢op toplama sistemleri ile ilgili daha detayl bilgi almak igin
yerel atik yok etme hizmetine veya Griinii satin almis oldugunuz ma-
dazaya basvurunuz.

GARANTI KOSULLARI

Uriin, bu talimat kilavuzundaki galisma kosullari kapsaminda, satin alma

tarihinden itibaren 24 aylik bir stire igin garanti edilir. Yardim talebi duru-

munda, garantiden faydalanmak igin saticiya veya Bialetti Industrie Spa‘ya
basvurmaniz ve saticinin adini ve adresini ve satin alim tarihini belirten bir
satin alma belgesini veya buna esdeger bir belgeyi ibraz etmeniz gerekir.

Asagldakller garanti kapsaminda degildir:

Fabrika gikisli hasara sahip olmadiklari takdirde degistirilebilen parga-
lar (filtre, huni, conta ve sap;

. Yanhs kullamm veya talimatlara uyulmamasindan kaynaklanan hasar-
lar ve/veya kusurlar;

. UYGUN OLMAYAN yedek pargalarin kullaniimasindan kaynaklanan ha-
sarlar ve/veya kusurlar

. Darbe, disme ya da kireg birikmesi ylziinden meydana gelebilecek
zararlar.

2.
3.

2.
3.

(*) Gosterge degeri: su ve kahve miktari, kahve karigiminin tiriine ve 6gi-
tilme tipine bagli olarak degisebilir.
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